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DMO OFICIAL

MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO - PARANA

Cornélio Procopio, 2* feira, 30 de Outubro de 2023 N°1101

ATOS DO EXECUTIVO

CONTRATO N°164/2023

PROCESSO LICITATORIO N° 190/2023

CONCORRENCIA N° 007/2023

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO
CONTRATADO: HAFID CONSTRUTORALTDA
OBJETO: Construgao obra CMEI Mary Alcantara Hannouche

VALOR: R$4.082.814,30 (quatro milhdes, oitenta e dois mil,
oitocentos e quatorze reais e trinta centavos).

RECURSOS FINANCEIROS: Ministério da Educacdo — FNDE
— Termo de Compromisso n° 202141436 mais Contrapartida
Municipal

DOTACOES ORCAMENTARIAS: (716)
04.001.12.361.0006.1041.4.4.90.51.00 /
00246010110901061815690000;

(716) 04.001.12.361.0006.1041.4.4.90.51.00 /
00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Ordinarios
(Livres).

PRAZO DE EXECUCAO: 12 (doze) meses
VIGENCIA: 15 (quinze) meses.

DATA: 27/10/2023
ASSINANTES: AMIN JOSE HANNOUCHE - Prefeito
FELIPE AFFONSO PAULINI

ATADE REGISTRO DE PRECOS N° 287/2023

PREGAO ELETRONICO N° 123/2023

OBJETO: GENEROS ALIMENTICIOS DE ORIGEM ANIMAL
VIGENCIA: 12 (doze) MESES
EMPRESA: VILMAR DE SOUZA DIAS
CNPJ: 10.318.911/0001-15

DATA: 20/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito

Vilmar de Souza Dias — Representante

Legal
ITEM  ESPECIFICACAOMARCA QUANT.
ESTIM. UNID. VALORUNIT.
1 BANHA DE PORCO NOBRE 1.000 KG
10,80
13 13 CARNE DE FRANGO PEITO DE FRAN-

GO EM CUBOS IQF, filé de peito 3.800,0 de frango, corta-
do em cubos e pelo sistema IQF (Individual Quick
Frozen). A carne de frango devera ser crua e congelada,
obtida deaves abatidas, declaradas aptas a alimentacéo
humana por inspecao veterinaria conforme legislagéo vi-
gente, sem adicado de sal, temperos e injecdo de agua ou
substancias que propiciem a retengao de agua pela car-
ne de frango, manipulada em condi¢bes higiénicas, deve
ser isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma al-
teracdo. No ato do recebimento do produto deve apresen-
tar temperatura de 18° C com tolerancia até - 12°C; néo
deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios
defermentacdo putrida. Deve estar isenta de ossos, carti-
lagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto de-
vera ser elaborado de acordo com o RegulamentoTécnico
para Condi¢bes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Prati-
cas de Fabricagéo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos com cor, odor, textura e
sabor caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de
polietileno de baixa densidade, atoxico, transparente, re-
sistente, com fechamento termossoldado, com peso pa-
dronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagédo vigente RDC 259
de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de
dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deverao
estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacoes: Identificacdo da origem e do produto, data
de fabricacao, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condicbes de
armazenamento e conservacgéo, peso liquido e informa-
¢do nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimento
e do produto. Embalagem secundaria: caixas de papeléo
padronizadas com peso maximo de 20 Kg, lacradas, em
perfeito estado de conservacgéo, limpas e secas, conten-
do as seguintes informagbes: nome do fabricante, produ-
to, temperatura em que deve ser mantido armazenado,
data da fabricagéo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto. LAR

3.800 KG 16,00

14 CARNE DE FRANGO PEITO DE FRANGO EM IS-
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CAS IQF, filé de peito 3.500,0 de frango, cortado em
iscas e pelo sistema IQF (Individual Quick Frozen). A
carne de frango devera ser crua e congelada, obtida de
aves abatidas, declaradas aptas a limentagdo humana
por inspecao veterinaria conforme legislagéo vigente, sem
adi¢do de sal, temperos e injegdo de agua ou substanci-
as que propiciem a retencéo de agua pela carne de fran-
go, manipulada em condi¢des higiénicas, deve ser isen-
ta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. No ato do recebimento do produto deve apre-
sentar temperatura de 18° C com tolerancia até - 12°C;
nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em parte
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentacéo putrida. Deve estar isenta de ossos, cartila-
gens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto deve-
ra ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico
para Condi¢cdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Prati-
cas de Fabricacao para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos com cor, odor, textura e
sabor caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de
polietileno de baixa densidade, atéxico, transparente, re-
sistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto deve-
ra ser rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC
259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de
dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deveréo
estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacoes: |dentificagdo da origem e do produto, data
de fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condigcbes de
armazenamento e conservagéo, peso liquido e informa-
¢ao nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimen-
to e do produto.Embalagem secundaria: caixas de pape-
l&o padronizadas com peso maximo de 20 Kg, lacradas,
em perfeito estado de conservacgédo, limpas e secas, con-
tendo as seguintes informagdes: nome do fabricante,
produto, temperatura em que deve ser mantido armaze-
nado, data da fabricagéo, prazo e/ou data de validade
pararesfriamento e congelamento, peso bruto.

LAR 3.500 KG 16,90

15 CARNE DE PESCADO FILE DE TILAPIA EM IS-
CAS IQF, Filé de tilapia, cortado em iscas e pelo sistema
IQF(Individual Quick Frozen). A carne de tilapia devera ser
congelada crua e declaradas aptas a alimentagdo hu-
mana por inspecdo veterinaria conforme legislagéo vi-
gente, sem injecdo de agua ou substancias que propici-
em a retencdo de agua pela carne de tilapia, manipulada
em condi¢des higiénicas, deve ser isenta de parasitas,
sujidades e qualquer substancia contaminante que pos-
sa altera-la ou encobrir alguma alteracdo. No ato do re-
cebimento do produto deve apresentar temperatura de
18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve apresentar su-
perficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de con-

sisténcia anormal, com indicios de fermentagéo putrida.
Deve estar isenta de pele, escamas e espinhos. O produto
deveré ser elaborado de acordo com o Regulamento Téc-
nico para Condi¢des Higiénicos- Sanitarias e de Boas Pra-
ticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos com cor, odor, textura e sa-
bor caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de
polietileno de baixa densidade, atdxico, transparente, re-
sistente, com fechamento termossoldado, com peso pa-
dronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua
e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislacdo vigente RDC 259 de
20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezem-
bro de 2003. No rétulo das embalagens deveréo estar im-
pressas de forma clara e indelével as seguintes informa-
¢cbes: ldentificacao da origem e do produto, data de fabrica-
¢éo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, tem-
peratura de estocagem, condi¢cdes de armazenamento e
conservagao, peso liquido e informacgéo nutricional. Devera
constar obrigatoriamente o nimero do registro do SIP, SISP
OU SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem se-
cundaria: caixas de papeldo padronizadas com peso maxi-
mo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de conservacéo,
limpas e secas, contendo as seguintes informagdes: nome
do fabricante, produto, temperatura em que deve ser man-
tido armazenado, data da fabricagdo, prazo e/ou data de
validadepara resfriamento e congelamento, peso bruto
MARPEX 3.000 KG 39,50

16 CARNE DE PESCADO FILE DE TILAPIA EM ISCAS
IQF, Filé de tilapia, cortado em iscas e pelo sistema
IQF(Individual Quick Frozen). A carne de tilapia devera ser
congelada crua e declaradas aptas a alimentagcdo humana
por inspecgéo veterinaria conforme legislagéo vigente, sem
injecdo de agua ou substancias que propiciem a retencao
de agua pela carne de tilapia, manipulada em condi¢des
higiénicas, deve ser isenta de parasitas, sujidades e qual-
quer substancia contaminante que possa altera-la ou en-
cobrir alguma alteragéo. No ato do recebimento do produto
deve apresentar temperatura de 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios
de fermentacéo putrida. Deve estar isenta de pele, esca-
mas e espinhos. O produto devera ser elaborado de acor-
do com o Regulamento Técnico para Condi¢gdes Higiéni-
cos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Es-
tabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimen-
tos com cor, odor, textura e sabor caracteristicos. Embala-
gem primaria: sacos de polietileno de baixa densidade,
atéxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg.
Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras
ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara e in-
delével as seguintes informagdes: Identificacdo da origem
e do produto, data de fabricacéo, prazo de validade e prazo
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maximo de consumo, temperatura de estocagem, con-
dicdes de armazenamento e conservagao, peso liquido
e informagao nutricional. Devera constar obrigatoriamen-
te o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabe-
lecimento e do produto. Embalagem secundaria: caixas
de papeldo padronizadas com peso maximo de 20 Kg,
lacradas, em perfeito estado de conservagéo, limpas e
secas, contendo as seguintes informagées: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser man-
tido armazenado, data da fabricacao, prazo e/ou data de
validadepara resfriamento e congelamento, peso bruto
MARPEX 1.000 KG 39,50

20 CARNE SUINA LOMBO EM ISCAS IN NATURA
CONGELADA - em iscas de 01 cm x 06 cm, abatidos sob
Servigo de Inspecdo Federal e dentro dos padrdes cita-
dos pelo Regulamento de Inspecéo Industrial e Sani-
taria de Origem Animal. Deve apresentar cor, odor, sabor
e textura caracteristico do produto. No ato do recebimen-
to do produto deve apresentar temperatura de 18° C com
tolerancia até - 12°C; n&o deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentacao putrida. Deve estar
isento de ossos, cartilagens, nervos, coagulos, sebo,
gorduras e aponeuroses. O produto devera ser elabora-
do de acordo com o Regulamento Técnico para Condi-
¢bes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fa-
bricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos. EMBALAGEM PRIMA-
RIA: sacos de polietileno de baixa densidade, atdxico,
transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de1Kg, 2Kg ou
05KG. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagéo vigente RDC 259 de 20 de se-
tembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 dedezembro de
2003. No rétulo das embalagens deverdo estar impres-
sas de forma clara e indelével as seguintes informa-
¢cbes: ldentificacdo da origem e do produto, data de fa-
bricagcdo, prazo de validade e prazo maximo de consu-
mo, temperatura de estocagem, condi¢cdes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e informa-
¢éo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabeleci-
mento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: De-
vem estar em caixas de papeldo ondulado, com peso
maximo de 20 Kg, lacradas com fita gomada, de modo a
garantir a resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a
contar da data de fabricagao. RAINHA 1.000

KG 15,80

22 CARNE SUINA - PERNIL EM ISCAS IQFcarne
suina em iscas, congelada IQF (congelamento rapido
individual), sem osso, limpo, apresentando aspecto
proprio de carne firme ndao amolecida, nem pegajosa,
cor caracteristica, sem manchas esverdeadas, com chei-
ro e sabor proprios. Isentos de aponeuroses, cartila-
gens e 0ssos para ser processados. Percentual de gor-
dura aceitavel de 10%. Produto devera estar de acordo
com a legislagéo vigente, resolugdo RDC n° 12 de 02/
01/2001 - ANVISA/MS. No ato do recebimento do produto
deve apresentar temperatura de -18°c com toletancia
até -12°, ndo de ve apresentar superficie peajosa, li-
quido em partes flacidas ou de consisténcia anoral, com
indicios de fermentagéo putrida.O produto devera ser
elaborado de acordo com o regulamento tecnico para

coni¢cbes higiénicos sanitarias e de boas praticas de
fabircacdo para estabelecimentos elaboradores/
industrializadores de alimentos. Embalagem primaria: sa-
cos de polietileno de baixa densidade, atéxico, transparente,
resistente, com fechamento termossolsado, com preso pa-
dronizado de 2kg ou 3kg. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotula-
do de acordo com a legislagédo vigente RDC 259 de 20 se-
tembro de 2002, RDC 359 e 36 de 23 de setembro de 30002.
No rotulo das embalagens deverdo estar impressas de for-
ma clara e indelével as seguintes informagdes indentificacdo
da origem e do produto, dara de fabricagéo prazo de validade
e prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condicoes de armazenamento e conservagao, peso liquido
e informagédo nutricional. Devera constar obrigatoriamente, o
numero do registro no SIP, SISP OU SIM do estabelecimento
e do produto. Embalagem secundaria: caixas de papelédo
padronizada com peso maximo de 20kg, lacradas em perfei-
to estado de conservagéo, limpas e secas contendo as se-
guintes informagdes: nome do fabricante, produto, tempera-
tura em que deve ser mantido armazenado, data de fabrica-
¢ao, prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto RAINHA 1.500 KG
16,18

23 LINGUICA TIPO CALABRESA, ndo defumada. Ingre-
dientes: Carne suina, carne bovina, carne, mecanicamente
separada de aves, toucinho, proteina texturizada de soja, sal,
leite em pé, aglcar, pimentas, extrato de arroz fermentado,
regulador de acidez lactado de sddio, estabilizante polifosfato
de sodio, realgador de sabor glutamato monossédico,
antioxidante eritorbato de sédio, nitrito de sdédio, nitrato de
sodio e corante natural carmin. Embalagem primaria: emba-
lagem de polietileno de baixa densidade, atoxico, transpa-
rente, resistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 01Kg ou 05Kg. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagéo vigente RDC 259 de 20
de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003 No rétulo das embalagens deveréo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacoes: Identifica-
¢do da origem e do produto, data de fabricagcéo, prazo de
validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, condi¢cdes de armazenamento e conservagéo,
peso liquido e informagao nutricional. Devera constar

obrigatoriamente o niumero do registro do SIP, SISP OU SIM

do estabelecimento e do produto. MELLORE 1.650
KG 12,65
25 MUCARELA FATIADA - Ingredientes: leite pasteuriza-

do integral, cloreto de sédio, cloreto de potassio, coagulante
e fermento lacteo. EMBALAGEM PRIMARIA: bandeja de
polietileno de baixa densidade, atdxico, transparente, resis-
tente, com fechamento termossoldado, com peso padroniza-
do de 200g. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de acor-
do com a legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de
2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo
das embalagens deverdo estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes: Identificacdo da origem
e do produto, data de fabricagdo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condi¢des
de armazenamento e conservacgéo, peso liquido e informa-
¢ao nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero
do registro do SIP,SISP OU SIM do estabelecimento e do pro-
duto. BOLSANEZI 1.300 KG 35,90
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26 PRESUNTO FATIADO - cozido sem capa de gor-
dura. Ingredientes: Pernil, suino, agucar, aromatizantes,
condimentos, estabilizantes. EMBALAGEM PRIMARIA:
bandeja de polietileno de baixa densidade, atéxico, trans-
parente, resistente, com fechamento termossoldado, com
peso padronizado de 200g. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto deve-
ra ser rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC
259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de
dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deverédo
estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacoes: |dentificagdo da origem e do produto, data
de fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condigcbes de
armazenamento e conservagéo, peso liquido e informa-
¢do nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimen-
to e do produto. FRIMESA 800 KG

36,00

ATADE REGISTRO DE PRECOS N° 288/2023

PREGAO ELETRONICO N° 123/2023

OBJETO: GENEROS ALIMENTICIOS DE ORIGEM ANI-
MAL

VIGENCIA: 12 (doze) MESES
EMPRESA: SEXTAK COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
CNPJ: 51.817.454/0001-90

DATA: 20/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito
Alexandre Sextak Batistela Junior —
Representante Legal

ITEM  ESPECIFICACAOMARCA QUANT.
ESTIM. UNID. VALORUNIT.
9 CARNE BOVINA- PALETAMOIDA IQF, Carne bo-

vina palete moido IQF, carne proveniente de machos de
espécie bovina, abatidos sob Servico de Inspecéo Fede-
ral e estar dentro dos padrdes citados pelo Regulamento
de Inspecéo Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve
ser moido e congelado pela tecnologia IQF (Individually
Quick Frozen) para congelamento individual. Deve apre-
sentar cor, odor, sabor e textura caracteristico do produto.
No ato do recebimento do produto deve apresentar tem-
peratura de ? 18° C com tolerancia até - 12°C; ndo deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas
ou de consisténcia anormal, com indicios de fermenta-
¢éo putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens, ner-
vos, coagulos e aponeuroses. O produto devera ser ela-
borado de acordo com o regulamento Técnico para Con-
digbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fa-
bricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA:
sacos de polietileno de baixa densidade, atéxico, trans-
parente, resistente, com fechamento termossoldado, com
peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras,
sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente
RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de

23 de dezembro de 2003 No rétulo das embalagens deve-
réo estar impressas de forma clara e indelével as seguin-
tes informacdes: Identificagdo da origem e do produto, data
de fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consu-
mo, temperatura de estocagem, condi¢gdes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e informacgéo
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimento e do pro-
duto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem estar em caixas
de papeldo ondulado, com peso maximo de 20 Kg, lacra-
das com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricagao.

ZAC 1.125 KG 19,79

10 CARNE BOVINA- PALETAMOIDAIQF, Carne bovina
palete moido IQF, carne proveniente de machos de espé-
cie bovina, abatidos sob Servigo de Inspecéo Federal e estar
dentro dos padrbes citados pelo Regulamento de Inspe-
¢ao Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve ser moi-
do e congelado pela tecnologia IQF (Individually Quick
Frozen) para congelamento individual. Deve apresentar cor,
odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de
18° C com tolerancia até - 12°C; ndo deve apresentar su-
perficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consis-
téncia anormal, com indicios de fermentagéo putrida. Deve
estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o regulamento Técnico para Condigbes Higiénicos-
Sanitérias e de Boas Préticas de Fabricacdo para Estabe-
lecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa den-
sidade, atéxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg.
Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras
ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 No rétulo das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara e in-
delével as seguintes informagdes: Identificacdo da origem
e do produto, data de fabricacéo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condi-
¢bes de armazenamento e conservagao, peso liquido e in-
formacdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
numero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimen-
to e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem estar
em caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20
Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resis-
téncia a danos durante o transporte e armazenamento.
PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabri-
cagéo. ZAC 3.375 KG 19,79

24 LINGUICA TOSCANA - Ingredientes: carne suina,
gordura suina, agua, sal, agucar condimentos naturais, fi-
bra de colageno, maltodextrina, reguladores de acidez:
lactato de sodio ecitrato de sddio, estabilizantes:
tripolifosfato de sédio e polifosfato de sddio, antioxidante:
acido ascoérbico, aroma natural de pimenta preta,
aromatizante, corantes: carmim, caramelo e vermelho de
beterraba, conservadores: nitrito e nitrato de sédio e
realgador de sabor: glutamato monossodico. Embalagem
primaria: embalagem de polietileno de baixa densidade,
atéxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 01Kg ou 05Kg.
Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras
ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
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legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23de dezembro de 2003. No rétulo
das embalagens deverdo estar impressas de forma cla-
ra e indelével as seguintes informacgdes: Identificagdo
da origem e do produto, data de fabricagéo, prazo de
validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, condigcbes de armazenamento e conserva-
¢éo, peso liquido e informacao nutricional. Devera cons-
tar obrigatoriamente o nimero do registro do SIP, SISP
OU SIM do estabelecimento e do produto. ZAC

2800 KG 9,75

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 289/2023

PREGAO ELETRONICO N° 123/2023

OBJETO: GENEROS ALIMENTICIOS DE ORIGEM ANI-
MAL

VIGENCIA: 12 (doze) MESES
EMPRESA: CRISTIANE NIETOARANTES LTDA
CNPJ: 37.974.794/0001-02

DATA: 20/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito
Cristiane Nieto Arantes — Representante Legal

ITEM  ESPECIFICACAOMARCA QUANT.
ESTIM. UNID. V.UNIT.
2 CARNE BOVINA- COXAO MOLE EM CUBOS IQF.

Carne proveniente de machos de espécie bovina, abati-
dos sob servigco de inspecéo federal e estar dentro dos
padrées citados pelo regulamento de inspecdo indus-
trial e sanitaria de origem animal. Dever ser cortado e
congelado pela tecnologia IQF(individually quick frozen)
para congelamento individual com cor, odor, sabor e tex-
tura caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de -18° com tole-
réncia até -12°c, ndo deve apresentar superficie pegajo-
sa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anor-
mal, com indicios de fermentag&o putrida. Deve estar
isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acor-
do com o regulamento técnico para condi¢des higiéni-
cos sanitarias e de boas praticas de fabricagdo para
estabelecimentos elaboradores/industrializadores de
alimentos. Embalagem primaria: sacos de polietileno
de baixa densidade, atoxico, transparente, resistente,
com fechamento termossoldado, com peso padroniza-
do de 2kg ou 3kg. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagédo vigente RDC 259
de 20 de setembro de 2002 RDC 359 e 360 de 23 de-
zembro de 2003. No rétulo das embalagens deveréo
estar impressas de forma clara e indelével as seguin-
tes informacgdes: identificagcdo da origem e do produto,
data de fabricacdo, prazo de maximo de consumo, tem-
peratura de estocagem, condi¢des de armazenamento
e conservagdo, peso liquido e informag&o nutricional.
Devera constar obrigatoriamente o niumero do registro
SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e do produto. Em-
balagem secundaria: devem estar em caixas de pape-

140 ondulado, com peso maximo de 20kg, lacradas com fita
gomada, de modo a garantir a resisténcia a danos durante o
transporte e amazenamento. Prazo de validade: 12 meses a
contar da data de fabricagéo. FRIGODASKO-SIP 0028-

F
2.888

KG 30,92

3 CARNE BOVINA - COXAO MOLE EM CUBOS IQF.

Carne proveniente de machos de espécie bovina, abatidos
sob servigo de inspecéo federal e estar dentro dos padrées
citados pelo regulamento de inspecao industrial e sanitaria
de origem animal. Dever ser cortado e congelado pela
tecnologia IQF(individually quick frozen) para congelamento
individual com cor, odor, sabor e textura caracteristico do pro-
duto. No ato do recebimento do produto deve apresentar tem-
peratura de -18°c com tolerancia até -12°c, ndo deve apre-
sentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentagéo putrida.
Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo com
o regulamento técnico para condi¢des higiénicos sanitarias
e de boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos
elaboradores/industrializadores de alimentos. Embalagem
primaria: sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado,
com peso padronizado de 2kg ou 3kg. Devem estar integras,
sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto deve-
ra ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente RDC 259
de 20 de setembro de 2002 RDC 359 e 360 de 23 dezembro
de 2003 No rétulo das embalagens deverao estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes informacgdes: identifi-
cacao da origem e do produto, data de fabricagéo, prazo de
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condi¢des
de armazenamento e conservagéo, peso liquido e informa-
¢ao nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero
do registro SIP, SISP ou SIM do estabelecimento e do produ-
to. Embalagem secundaria: devem estar em caixas de pape-
140 ondulado, com peso maximo de 20kg, lacradas com fita
gomada, de modo a garantir a resisténcia a danos durante o
transporte e amazenamento. Prazo de validade: 12 meses a
contar da data de fabricagéo.

FRIGODASKO-SIP 0028-F962 KG 30,92

4 Carne bovina coxao mole em iscas in natura conge-
lada, Carne bovina em iscas de 01 cm x 06 cm proveniente de
machos de espécie bovina, abatidos sob Servigo de Inspe-
¢ao Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo Regula-
mento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Origem Animal.
Apobs o abate, deve passar por um periodo de maturagao,
que é o periodo de descanso para a carne perder a rigidez.
Para isso, deve ficar pelo menos 24 horas em refrigeracao
antes de ser congelada. Deve apresentar cor, odor, sabor e
textura caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de 18° C com toleran-
cia até - 12°C; néo deve apresentar superficie pegajosa, liqui-
do em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indi-
cios de fermentacao putrida. Deve estar isenta de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos, sebo, gorduras e aponeuroses.
O produto devera ser elaborado de acordo com o Regula-
mento Técnico para Condi¢cdes Higiénicos- Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. EMBALAGEM
PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado,
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com peso padronizado de 1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem
estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou
furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 No rotulo
das embalagens deverdo estar impressas de forma cla-
ra e indelével as seguintes informacgdes: Identificagdo da
origem e do produto, data de fabricagcéo, prazo de valida-
de e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, condi¢des de armazenamento e conserva-
¢éo, peso liquido e informagéo nutricional. Devera cons-
tar obrigatoriamente o nimero do registro do SIP, SISP
OU SIM do estabelecimento e do produto. EMBALAGEM
SECUNDARIA: Devem estar em caixas de papelao ondu-
lado, com peso maximo de 20 Kg, lacradas com fita go-
mada, de modo a garantir a resisténcia a danos durante
o transporte e armazenamento. PRAZO DE VALIDADE:
12 meses a Contar da data de fabricagao.

FRIGODASKO-SIP 0028-F1.500 KG 30,92

5 Carne bovina coxdo mole em iscas in natura
congelada, Carne bovina em iscas de 01 cm x 06 cm
proveniente de machos de espécie bovina, abatidos sob
Servigo de Inspecao Federal e estar dentro dos padrées
citados pelo Regulamento de Inspegao Industrial e Sani-
taria de Origem Animal. Apds o abate, deve passar por
um periodo de maturagéo, que é o periodo de descanso
para a carne perder a rigidez. Para isso, deve ficar pelo
menos 24 horas em refrigeracdo antes de ser congela-
da. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracteris-
tico do produto. No ato do recebimento do produto deve
apresentar temperatura de 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com in-
dicios de fermentacéo putrida. Deve estar isenta de os-
sos, cartilagens, nervos, coagulos, sebo, gorduras e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para Condi¢gbes Higiéni-
cos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de
1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC 259 de
20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de de-
zembro de 2003 No rétulo das embalagens deverao es-
tar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacoes: |dentificagdo da origem e do produto, data
de fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condi¢cbes de
armazenamento e conservagéo, peso liquido e informa-
¢do nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimen-
to e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem es-
tar em caixas de papeldo ondulado, com peso maximo
de 20Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a
resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a Con-
tar da data de fabricagdo. FRIGODASKO-SIP 0028-F
500 KG 30,92

6 Carne bovina coxdo mole em iscas |IQF carne
proveniente de machos de espécie bovina, abatidos sob
Servigo de Inspecao Federal e estar dentro dos padrdes
citados pelo Regulamento de Inspegéo Industrial e Sani-

taria de Origem Animal. Deve ser cortado e congelado pela
tecnologia IQF(Individually Quick Frozen) para congelamento
individual com cor, odor, sabor e textura caracteristico do
produto. No ato do recebimento do produto deve apresen-
tar temperatura de 18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas
ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao
putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos,
coagulos e aponeuroses. O produto devera ser elaborado
de acordo com o Regulamento Técnico para Condigdes
Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao
para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de
baixa densidade, atoxico, transparente, resistente, com fe-
chamento termossoldado, com peso padronizado de 2Kg
ou 3Kg. Devem estar integras, sem 4gua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de
2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 No rotulo
das embalagens deveréo estar impressas de forma clara
e indelével as seguintes informacgdes: Identificagdo da ori-
gem e do produto, data de fabricacado, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condi¢cdes de armazenamento e conservagao, peso liquido
e informacao nutricional. Devera constar obrigatoriamente
0 numero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabeleci-
mento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem
estar em caixas de papelao ondulado, com peso maximo
de 20Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a
resisténcia a danos durante o transporte e armazenamento.
PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabri-

cagdo. FRIGODASKO-SIP 0028-F1.875 KG
30,94
7 Carne bovina coxdo mole em iscas IQF arne pro-

veniente de machos de espécie bovina, abatidos sob Servi-
¢o de Inspegéo Federal e estar dentro dos padrées citados
pelo Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitéria de
Origem Animal. Deve ser cortado e congelado pela
tecnologia IQF(Individually Quick Frozen) para congelamento
individual com cor, odor, sabor e textura caracteristico do
produto. No ato do recebimento do produto deve apresen-
tar temperatura de 18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas
ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao
putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos,
coagulos e aponeuroses. O produto devera ser elaborado
de acordo com o Regulamento Técnico para Condigdes
Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao
para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de
baixa densidade, atoxico, transparente, resistente, com fe-
chamento termossoldado, com peso padronizado de 2Kg
ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de
2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 No rétulo
das embalagens deveréo estar impressas de forma clara
e indelével as seguintes informacgdes: Identificagdo da ori-
gem e do produto, data de fabricacédo, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condi¢cdes de armazenamento e conservagao, peso liquido
e informacao nutricional. Devera constar obrigatoriamente
o0 numero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabeleci-
mento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem
estar em caixas de papelao ondulado, com peso maximo
de 20Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a
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resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a
contar da data de fabricagéo. FRIGODASKO-SIP
0028-F 625 KG 30,94

8 CARNE BOVINA- PALETAEM ISCAS IQF- Carne
bovina - paleta em iscas IQF, carne proveniente de ma-
chos de espécie bovina,abatidos sob Servigco de Inspe-
c¢do Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo
Regulamento de Inspecéo Industrial e Sanitaria de Ori-
gem Animal. Deve ser moido e congelado pela
tecnologia IQF (Individually Quick Frozen) para congela-
mento individual. Deve apresentar cor, odor, sabor e tex-
tura caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de 18° C com tole-
réncia até - 12°C; ndo deve apresentar superficie pega-
josa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anor-
mal, com indicios de fermentagéo putrida. Deve estar
isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acor-
do com o regulamento Técnico para Condi¢cdes Higiéni-
cos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagcéo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atoxico, transparente, resistente,
com fechamento termossoldado, com peso padroniza-
do de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagédo vigente RDC 259
de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de
dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deveréo
estar impressas de forma clara e indelével as seguin-
tes informacgdes: |dentificacdo da origem e do produto,
data de fabricacao, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem, condi¢gbes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e informa-
¢éo nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabeleci-
mento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: De-
vem estar em caixas de papeldo ondulado, com peso
maximo de 20 Kg, lacradas com fita gomada, de modo a
garantir a resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a
contar da data de fabricagao.

FRIGODASKO-SIP 0028-F2.000 KG 23,19

11 Carne bovina patinho moido IQF, carne prove-
niente de machos de espécie bovina, abatidos sob Ser-
vico de Inspecao Federal e estar dentro dos padrdes
citados pelo Regulamento de Inspecéo Industrial e Sa-
nitaria de Origem Animal. Deve ser moido e congelado
pela tecnologia IQF (Individually Quick Frozen) para con-
gelamento individual. Deve apresentar cor, odor, sabor e
textura caracteristico do produto. No ato do recebimento
do produto deve apresentar temperatura de 18° C com
tolerancia até - 12°C; ndo deve apresentar superficie
pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentacao putrida. Deve estar
isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acor-
do com o regulamento Técnico para Condi¢cdes Higiéni-
cos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagcéo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atoxico, transparente, resistente,
com fechamento termossoldado, com peso padroniza-
do de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e

gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotula-
do de acordo com a legislacao vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003 No rétulo das embalagens deveréo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacoes: Identifica-
¢do da origem e do produto, data de fabricagcéo, prazo de
validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, condi¢cdes de armazenamento e conservagéo,
peso liquido e informagéo nutricional. Devera constar obriga-
toriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do es-
tabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA:
Devem estar em caixas de papeldo ondulado, com peso
maximo de 20 Kg, lacradas com fita gomada, de modo a
garantir a resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12meses.

FRIGODASKO-SIP 0028-F1.200 KG 30,47

12 CARNE BOVINAPATINHO MOIDO IQF - Carne bovina
patinho moido IQF, carne proveniente de machos de espécie
bovina, abatidos sob Servico de Inspecédo Federal e estar
dentro dos padrdes citados pelo Regulamento de Inspegéo
Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve ser moido e
congelado pela tecnologia IQF (Individually Quick Frozen) para
congelamento individual. Deve apresentar cor, odor, sabor e
textura caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de 18° C com toleran-
cia até - 12°C; n&o deve apresentar superficie pegajosa, liqui-
do em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indi-
cios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto de-
vera ser elaborado de acordo com o regulamento Técnico
para Condicdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas
de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sa-
cos de polietileno de baixa densidade, atéxico, transparente,
resistente, com fechamento termossoldado, com peso pa-
dronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem 4gua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotula-
do de acordo com a legislacdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003 No rétulo das embalagens deveréo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacoes: Identifica-
¢do da origem e do produto, data de fabricagcéo, prazo de
validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, condi¢cdes de armazenamento e conservacgéo,
peso liquido e informagéo nutricional. Devera constar obriga-
toriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do es-
tabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA:
Devem estar em caixas de papeldo ondulado, com peso
maximo de 20 Kg, lacradas com fita gomada, de modo a
garantir a resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar
da data de fabricagéo. FRIGODASKO-SIP 0028-F 3.600
KG 30,47

17 CARNE SUINALOMBO EM CUBOS IN NATURA CON-
GELADA, Carne suina lombo em cubos in natura congelada,
em cubos de 03 cm x 03 cm, abatidos sob lombo em cubos in
natura congelada Servigo de Inspegao Federal e dentro dos
padrdes citados pelo Regulamento de Inspecao Industrial e
Sanitaria de Origem Animal. Deve apresentar cor, odor, sabor
e textura caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de ? 18° C com toleran-
cia até -12°C; nao deve apresentar superficie pegajosa, liqui-
do em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indi-
cios de fermentagao putrida. Deve estar isento de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos, sebo, gorduras e aponeuroses.
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O produto devera ser elaborado de acordo com o Regu-
lamento Técnico para Condi¢des Higiénicos- Sanitarias
e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimen-
tos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. EMBA-
LAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa densi-
dade, atdxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 1Kg, 2Kg ou
05KG. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de se-
tembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de
2003 No rétulo das embalagens deverdo estar impres-
sas de forma clara e indelével as seguintes informacgdes:
Identificacdo da origem e do produto, data de fabricagéo,
prazo de validade e prazo maximo de consumo, tempera-
tura de estocagem, condigdes de armazenamento e con-
servagao, peso liquido e informacéo nutricional. Devera
constar obrigatoriamente o niumero do registro do SIP,
SISP OU SIM do estabelecimento e do produto. EMBALA-
GEM SECUNDARIA: Devem estar em caixas de papelao
ondulado, com peso maximo de 20 Kg, lacradas com fita
gomada, de modo a garantir a resisténcia a danos du-
rante o transporte e armazenamento. PRAZO DE VALIDA-
DE: 12 meses a contar da data de fabricagdo.
CENTRAL CARNES SIP/POA 0093-F 1.075 KG
15,29

18 CARNE SUINA LOMBO EM CUBOS IN NATURA
CONGELADA, Carne suina lombo em cubos in natura
congelada, em cubos de 03 cm x 03 cm, abatidos sob
lombo em cubos in natura congelada Servigco de Inspe-
c¢éo Federal e dentro dos padrdes citados pelo Regula-
mento de Inspec¢do Industrial e Sanitaria de Origem Ani-
mal. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracte-
ristico do produto. No ato do recebimento do produto deve
apresentar temperatura de ? 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com in-
dicios de fermentacéo putrida. Deve estar isento de os-
sos, cartilagens, nervos, coagulos, sebo, gorduras e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para Condi¢gées Higiéni-
cos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de
1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC 259 de
20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de de-
zembro de 2003 No rétulo das embalagens deveréo es-
tar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacoes: |dentificagdo da origem e do produto, data
de fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condi¢cbes de
armazenamento e conservagéo, peso liquido e informa-
¢do nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimen-
to e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem es-
tar em caixas de papeldo ondulado, com peso maximo
de 20 Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir
a resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a con-
tar da data de fabricaggo CENTRAL CARNES SIP/POA
0093-F 3.225 KG 15,29

19 CARNE SUINALOMBO EM ISCAS IN NATURA CON-
GELADA - emiscas de 01 cm x 06 cm, abatidos sob Servigo
de Inspegdo Federal e dentro dos padrées citados pelo
Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de Origem
Animal. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracte-
ristico do produto. No ato do recebimento do produto deve
apresentar temperatura de ? 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios
de fermentagéo putrida. Deve estar isento de ossos, carti-
lagens, nervos, coagulos, sebo, gorduras e aponeuroses.
O produto devera ser elaborado de acordo com o Regula-
mento Técnico para Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. EMBALAGEM
PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa densidade, atdxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado,
com peso padronizado de1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar
integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislacao
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e
360 de 23 de dezembro de 2003 No rétulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as se-
guintes informacgdes: Identificacdo da origem e do produto,
data de fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem, condi¢cdes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e informacgéo
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimento e do pro-
duto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem estar em caixas
de papeldo ondulado, com peso maximo de 20 Kg, lacra-
das com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricagao.

CENTRAL CARNES SIP/POA 0093-F 3.000 KG
15,29
21 CARNE SUINA - PERNIL EM CUBOS IQF, carne

suina em cubos, congelada IQF (congelamento rapido in-
dividual), sem osso, limpo, apresentando aspecto préprio
de carne firme ndo amolecida, nem pegajosa, cor caracte-
ristica, sem manchas esverdeadas, com cheiro e sabor
préprios. Isentos de aponeuroses, cartilagens e ossos para
ser processados. Percentual de gordura aceitavel de 10%.
Produto devera estar de acordo com a legislagédo vigente,
resolucdo RDC n° 12 de 02/01/2001 - ANVISA/MS. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de -
18°c com tolerancia até -12°c, ndo deve apresentar superfi-
cie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentagdo putrida. O produto
deveré ser elaborado de acordo com o regulamento técni-
co para condi¢des higiénicos sanitarias e de boas praticas
de fabricagdo para estabelecimentos elaboradores/
industrializadores de alimentos. Embalagem primaria: sa-
cos de polietileno de baixa densidade, atédxico, transparen-
te, resistente, com fechamento termossolsado, com preso
padronizado de 2kg ou 3kg. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacédo vigente RDC 259
de 20 setembro de 2002, RDC 359 e 36 de 23 de setembro
de 30002. No rotulo das embalagens deverdo estar im-
pressas de forma clara e indelével as seguintes informa-
¢bes identificagdo da origem e do produto, data de fabrica-
¢éo prazo de validade e prazo maximo de consumo, tempe-
ratura de estocagem, condi¢cdes de armazenamento e con-
servacéo, peso liquido e informacao nutricional. Devera
constar obrigatoriamente, o nimero do registro no SIP, SISP
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OU SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem
secundaria: caixas de papeldo padronizada com peso
maximo de 20kg, lacradas em perfeito estado de con-
servagao, limpas e secas contendo as seguintes infor-
magcdes: nome do fabricante, produto, temperatura em
que deve ser mantido armazenado, data de fabricagéo,
prazo e/ou data de validade para resfriamento e conge-
lamento, peso bruto. CENTRAL CARNES SIP/POA
0093-F 1.800 KG 15,97

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 290/2023

PREGAO ELETRONICO N° 140/2023

OBJETO: FERRAMENTAS DIVERSAS E AFINS
VIGENCIA: 12 (doze) MESES

EMPRESA: RM SILVEIRA & BARROS LTDA
CNPJ: 02.919.809/0001-47

DATA: 23/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito
Rosangela Massaro da Silveira — Representante Legal

ITEM ESPECIFICACAOMARCA/ FABRICANTE
QUANT.ESTIM. UNID. VALORUNIT.

1 Alicate universal 8 cabo isolado M U N D |
FERRAMENTAS 50 UN 22,30

2 Arco de serra extra-tensao cabo fechado 12"
FOXLUX 20 UN 19,25

15 Carrinho coletor de lixo com pedal de 240 litros.

Fabricado em PP oi PEAD, em maquinas de alta
tecnologia; alta resisténcia ao impacto e a tragéo; pos-
sui protecao contra raios UV e aditivo antioxidante; ro-
das de borracha maci¢ga com nucleo em polipropileno;
atende a norma europeia UNE EN 840; rodas : 200 ou
300mm; largura de 595 mm; altura de : 1045 mm; com-
primento de : 75mm; peso de: 14,6kg; material PEAD (
polietileno de alta densidade) ou PP ( polipropileno);
cores: verde, vermelha, amarela, azul; laranja.; cinza;
preta; branca e marrom; capacidade de : 96 kg; 240 I. -
Carrinho coletor de lixo com pedal de 240 litros. Fabrica-
do em PP oi PEAD, em maquinas de alta tecnologia; alta
resisténcia ao impacto e a tragéo; possui protecdo con-
tra raios UV e aditivo antioxidante; rodas de borracha
maciga com nucleo em polipropileno; atende a norma
europeia UNE EN 840; rodas: 200 ou 300mm; largura
de 595 mm; altura de: 1045 mm; comprimento de : 75
mm ; peso de: 14,6 kg; material PEAD ( polietileno de
alta densidade) ou PP (polipropileno); cores: verde,

vermelha, amarela, azul; laranja.; cinza; preta; branca e
marrom; capacidade de : 96 kg; 240 .

UP PLAST
30

UN
450,00

16 Carrinho p/ transporte de carga ago 300 kg c/ 2

rodas (pneu ¢/ cadmara) - carrinho p/ transporte de carga aco
300 kg ¢/ 2 rodas (pneu ¢/ cdmara)

WORKER

20

UN

612,00

33 Cinta 20m com catraca e gancho 3 ton p/ amarragéo
de carga CARBOGRAFITE 20

UN 55,90

34 Cinta lombar epi seguranga faixa ergonémica colu-
na postural tam. G CARBOGRAFITE 50 UN
110,00

39 Desentupidor de cano tufao profissional ¢/ mola
rotativa 10m BESTFER 115 UN 56,99
40 Desentupidor de cano tufdo profissional ¢/ mola
rotativa 15m BESTFER 15 UN 154,03
41 Desentupidor de cano tufao profissional ¢/ mola
rotativa 5m BESTFER 15

UN 40,38

42 Desentupidor limpador pegador garras p/ pias, ra-
los e canos BESTFER 15 UN 42,00
56 Fechadura elétrica FX 500 cilindro fixo

INTELBRAS 50 UN 190,00

57 Fio de nylon quadrado 3.0 mm, cor amarelo, rolo c/
312 metros Stihl, para rogadeira CCM 200 ROLO
337,00

58 Fita adesiva antiderrapante 50mm x 20m preta
BESTFER 100 ROLO 48,00

59 Fita adesiva dupla face fixa forte VHB 12mm x 2m
transparente BESTFER 100 ROLO 13,50
70 Pneu 3.25"/ 3.00x8" para carrinho gari, carrinho de

méo - pneu 3.25"/ 3.00x8" para carrinho gari, carrinho de mao

WORKER

200

UN

22,05

77 Rebitador manual 4 bicos 2,4 - 4,00mm
BESTFER 20 UN 54,98

79 Serra marmore 1500w 127v TITANIUM
20 UN 445,02

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 291/2023

PREGAO ELETRONICO N° 140/2023

OBJETO: FERRAMENTAS DIVERSAS E AFINS
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VIGENCIA: 12 (doze) MESES
EMPRESA: GUSTAVO AZEVEDO PINTO
CNPJ: 08.688.131/0001-15

DATA: 23/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito
Gustavo Azevedo Pinto — Representante Legal

ITEM  ESPECIFICACAOMARCA/ FABRICANTE
QUANT.ESTIM. UNID. VALORUNIT.

52 Escada de aluminio 8 degraus (2x8)

REAL 10 UNID 380,00

53 Escada de aluminio ¢/ 5 degraus REAL 20
UNID 153,59

54 Escada tesoura extensivel em fibra 1,90x3,20m

6x10 degraus ~ SANTACATARINA10 UNID

712,82

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 292/2023

PREGAO ELETRONICO N° 140/2023

OBJETO: FERRAMENTAS DIVERSAS E AFINS
VIGENCIA: 12 (doze) MESES

EMPRESA: ELETRO SUPRIMAT NORTE DO PARANA
CNPJ: 05.874.566/0001-66

DATA: 23/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito

Renato Miranda Borges — Representante Legal
ITEM  ESPECIFICACAOMARCA/
FABRICANTE QUANT.
ESTIM. UNID. VALORUNIT.

3 Broca aco rapido/concreto ¢/ 16 pecas
FERTAK 15 UN 38,06

4 Broca sds plus ago rapido 12mm x 210mm
FERTAK 30 UN 10,10

5 Broca sds plus ago rapido 6mm x 210mm
FERTAK 30 UN 6,60

6 Broca sds plus p/ concreto 10mm x 160mm
FERTAK 30 UN 10,65

7 Broca sds plus p/ concreto 10mm x 260mm
FERTAK 30 UN 12,17

8 Broca sds plus p/ concreto 12mm x 160mm
FERTAK 30 UN 12,68

9 Broca sds plus p/ concreto 12mm x 210mm
FERTAK 30 UN 14,20

10 Broca sds plus p/ concreto 12mm x 260mm
FERTAK 30 UN 11,16

11 Broca sds plus p/ concreto 12mm x 300mm

FERTAK 30 UN 17,25

12 Broca sds plus p/ concreto 6mm x 160mm
FERTAK 30 UN 9,18

13 Broca sds plus p/ concreto 8mm x 160mm
FERTAK 30 UN 10,09

14 Broca sds plus p/ concreto 8mm x 210mm
FERTAK 30 UN 9,64

17 Chave combinada c/ catraca 10 VONDER
30 UN 23,16

18 Chave combinada c/ catraca 11 VONDER
30 UN 22,14

19 Chave combinada c/ catraca 12 VONDER
30 UN 25,70

20 Chave combinada c/ catraca 13  VONDER
30 UN 23,17

21 Chave combinada de 6 a 22mm c/ 8 pgs
FERTAK 20 UN 118,43

22 Chave de fenda 1/4 x 5 - chave de fenda 1/4 x 5
FERTAK 50 UN 6,85

23 Chave de fenda 1/4x6 FERTAK 50 UN
7,42

24 Chave fixa 6 a 32mm 12 pegas VONDER
20 UN 144,18

25 Chave grifo americana 14 - FERTAK 50
UN 38,93

26 Chave philips 1/4x5 . FERTAK 50 UN
7,26

27 Chave philips 1/4 x 6 - FERTAK 50 UN
7,57

28 Chave philips 1/4 x 8" FERTAK 50 UN
7,88

29 Chave philips 1/8 x 6" FERTAK 50 UN
6,69

30 Chave philips 3/16 x 5" FERTAK 50 UN
6,75

31 Chave philips 3/16 x 6 FERTAK 50 UN
7,26

32 Chave p/ manutengdo valvula descarga Hydra e
Deca - DECTOOLS 15 UN 73,63

35 Desempenadeira de ago dentada 255mm x
120mm 954 50 UN 14,94

36 Desempenadeira de ago lisa 26cm c/ cabo de
madeira FAMASTIL 50 UN 21,26

37 Desempenadeira plastica 30x17cm - 954
50 UN 8,22

38 Desempenadeira plastica p/ grafiato 27x14cm
954 30 UN 11,31

43 Disco circular 7.1/4 x 48d 184mm FERTAK 30
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UN 25,82

44 Disco de corte fino 4.1/2 x 1,0mm FERTAK
300 UN 2,24

45 Disco de corte fino 7 x 1,6mm FERTAK
300 UN 4,09

46 Disco de desbaste 4.1/2" x 6,00mm

FERTAK 100 UN 5,34

47 Disco de desbaste 7.1/4 x 7/8 FERTAK
100 UN 7,03

48 Disco diamantado 100 mm continuo

FERTAK 100 UN 9,48

49 Disco diamantado 100 mm segmentado
FERTAK 100 UN 10,35

50 Disco diamantado 110mm p/ porcelanato
FERTAK 100 UN 17,16

51 Disco diamantado 110mm turbo FERTAK
100 UN 11,64

55 Facdo 18" cabo polipropileno FERTAK
50 UN 23,72

60 Formé&o p/ madeira 25mm FERTAK
30 UN 27,75

61 Kit porteiro eletrénico (interfone)

INTELBRAS 50 KIT 156,60

62 Machado cabega redonda 3,5 libras
VONDER 50 UN 52,81

63 Marreta 3 kg com cabo em madeira

TENACE 15 UN 83,50

64 Marreta 5 kg ¢/ cabo de madeira  TENACE
15 UN 99,50

65 Pa robusta super resistente, cor verde, dimen-
s6es 30x30x10 cm, com cabo 90 cm (para uso gari)
FAMASTIL 200 UN 45,23

67 Picareta alviao com cabo de madeira 90cm
TENACE 50 UN 59,84

68 Picareta chibanca com cabo de madeira, 90cm
TENACE 50 UN 59,84

69 Picareta estreita com cabo em madeira de 90cm
TENACE 50 UN 61,93

71 Ponta magnética p/ parafusadeira philips 1/4 x
60 FERTAK 50 UN 6,76

72 Ponta magnética p/ parafusadeira philips
sextavada 1/4 x 50 FERTAK 50 UN

6,44

73 Ponta magnética p/ parafusadeira philips
sextvada 1/4 x40 FERTAK 50 UN

6,77

74 Ponteiro de ago liso 12 FERTAK 30

UN 16,18

76 Rastelo vasoura de ago com arames regulaveis

de 18 dentes com cabo FAMASTIL 200 UN
27,55

80 Talhadeira de acgo forjado sextavada 25x300mm
WORKER 50 UN 24,56

81 Talhadeira de ago forjado sextavada 300x18mm
MTX 50 UN 22,13

82 Talhadeira sds plus 40 x 250mm plana

FERTAK 50 PC

83

FERTAK 20 UN

88

FAMASTIL 200 UN

38,72

Talhadeira sextavada 25x300mm com protegao
29,22

Vassoura plastica, resistente, 26 dentes, com cabo
18,58

ATADE REGISTRO DE PRECOS N° 293/2023

PREGAO ELETRONICO N° 140/2023

OBJETO: FERRAMENTAS DIVERSAS EAFINS

VIGENCIA: 12 (doze) MESES

EMPRESA: GOMES, LIMAE TEIXEIRALTDA

CNPJ: 03.606.095/0001-80

DATA: 23/10/2023

ITEM
FABRICANTE

ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito
Eduardo de Lima Rosa — Representante Legal

ESPECIFICACAOMARCA/
QUANT.

ESTIM. UNID. VALORUNIT.

66

JORGE 50 UN

Peneira para areia ¢/ aro de madeira 55cm S A O
19,90

75 Prumo de centro p/ pedreiro 400g ORION 20

UN 30,00

78 Régua de aluminio pedreiro 3m tubular

ALUMAZA 20 UN 55,00

84 Trena a laser c/ leitura de 50m tela colorida, tama-

nho minimo de 106x45x24mm, ¢/ bolsa de protegéo; prote-

¢do minima (ip 54)

85
VILA

86
VILA

87
VILA

BOSCH 10 UN 695,00

Trena emborrachada fita de ago 10m 25mm c/ trava
50 UN 48,60

Trena emborrachada fita de ago 5m 25mm ¢/ trava
100 UN 26,00

Trena emborrachada fita de ago 7,5m 25mm ¢/ trava
100 UN 31,95

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N°: 294/2023

PREGAO ELETRONICO N°: 136/2023

OBJETO: REGISTRAR PRECOS DE PAVIMENTO
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INTERCRAVADO DE CONCRETO- PAVER PARA FUTU-
RAS E EVENTUAIS AQUISIGOES ATRAVES DO SISTEMA
REGISTRO DE PRECOS.

VIGENCIA: 12 (doze) MESES

EMPRESA: DATHACOM COMERCIO DE PRODUTOS
LTDA

DATA: 25/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito
Gisele Cristina Zanini Destro — Representante legal

ITEM  ESPECIFICACAOMARCA QUANT UN V.
UNIT

1 PAVIMENTO INTERTRAVADO DE CONCRETO
TIPO PAVER, DE FORMATO RETANGULAR DE 10x20x4
CM, COR CINZANATURAL FREDERICO BLO-
COSEP 2.000 M 41,00

2 PAVIMENTO INTERTRAVADO DE CONCRETO

TIPO PAVER, DE FORMATO RETANGULAR DE 10x20x6
CM, COR CINZANATURAL. FREDERICO BLO-
COSEP 5.000 M 63,99

3 PAVIMENTO INTERTRAVADO DE CONCRETO
TIPO PAVER, DE FORMATO RETANGULAR DE
10x20x8CM, COR CINZANATURAL FREDERICO BLO-
COSEP 1.000 M 51,00

4 PAVIMENTO INTERTRAVADO DE CONCRETO
TIPO PAVER, DE FORMATO RETANGULAR DE 10x20x6
CM, CORAMARELO. FREDERICO BLOCOS E P
1.000 M 64,00

5 PAVIMENTO INTERTRAVADO DE CONCRETO
TIPO PAVER, DE FORMATO RETANGULAR DE 10x20x8
CM, CORAMARELO FREDERICO BLOCOS E P
1.000 M 80,00

6 PAVIMENTO INTERTRAVADO DE CONCRETO
TIPO PAVER, DE FORMATO RETANGULAR DE 10x20x6
CM, ANTIDERRAPANTE, COR VERMELHA.

FREDERICO BLOCOS E P 1.000 M
80,00
7 PAVIMENTO INTERTRAVADO DE CONCRETO

TIPO PAVER, DE FORMATO RETANGULAR DE 10x20x8
CM, COR VERMELHA. FREDERICO BLOCOS E P
1.000 M 61,00

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N°: 295/2023

PREGAO PRESENCIAL N°: 133/2023

OBJETO: SERVICOS DE COPIAS DE CHAVE, PAPEIS,
CARIMBOS, PLOTAGENS E OUTROS, PARAFUTURAS E
EVENTUAIS CONTRATACOES

VIGENCIA: 12 (doze) MESES
EMPRESA MARLENE TROMBINI DE SOUZALTDA
DATA: 26/10/2023

ASSINATURAS: Amin José Hannouche — Prefeito
Edson Roberto de Souza Junior — Representante legal

ITEM  ESPECIFICACAOQUANT UNI V.UNIT.V A -
LOR TOTAL

1 Banner com logo em lona de 440 gramas, instala-
do 200 M? 118,00 23.600,00

2 Carimbo automatico na medida de 4 x 1,5 cm

50 UN 58,90 2.945,00

3 Carimbo automatico na medida de 4 x 6,5 cm

50 UN 88,85 4.442,50

4 Carimbo automatico pequeno de bolso S-722, 14
x 37mm 50 UN 43,92 2.196,00

5 Carimbo automatico tamanho grande 23 x 68 mm.
50 UN 58,90 2.945,00

6 Carimbo automatico tamanho grande 38 x 75 mm
80 UN 88,84 7.107,20

7 Carimbo automatico tamanho médio 10 x 70 mm.
50 UN 58,90 2.945,00

8 Carimbo automatico tamanho médio 32 x 32 mm
50 UN 58,90 2.945,00

9 Carimbo automatico tamanho médio 42 x 42 mm.
50 UN 73,87 3.693,50

10 Carimbo automatico tamanho pequeno 14 x 38mm
80 UN 48,91 3.912,80

11 Carimbo de relevo seco 50mm - carimbo de relevo
seco 50mm 20 UN 348,40 6.968,00

12 Copia de chave de carro sem modelo e sem codi-
go 50 SERV 33,93 1.696,50

13 Cépia de chave iale 50 SERV

12,30 615,00

14 Copia de chave tetra - copia de chave tetra. 50
SERV 43,77 2.188,50

15 Encadernacéo brochura 200 folhas, j& impressas

e fornecidas capa dura, letras douradas, tamanho A4

50 UN 89,31 4.465,50

16 Encadernagéo espiral n° 14, formato A4 250
UN 9,88 2.470,00

17 Encadernacao espiral n° 18 - formato A4 300
UN 11,87 3.561,00

18 Encadernagéo espiral n° 23, tamanho A4 250
UN 11,87 2.967,50

19 Encadernagéo espiral n° 32, tamanho A4 250
UN 11,87 2.967,50

20 Encadernacéo espiral n°38, tamanho A4 250
UN 15,87 3.967,50

21 Envelopamento em vinil refletivo por metro, com
instalagéo 600 Vo 188,84 113.304,00
22 Envelopamento por metro, com instalagdo 800
M? 128,90 103.120,00

23 Etiqueta adesiva, cor: 4 x 0, medida de 4,5 x 2,0,

em papel couché com logo, gramatura 90g.20.000
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SERV 0,93 18.600,00

24 Faixa em tecido com logo, instalada

500 M 107,59 53.795,00

25 Fotocopia colorida frente e verso, offset 75gr
5.000 UNID 5,88 29.400,00

26 Fotocopia colorida frente, offset 75 gr

4.000 UN 2,89 11.560,00

27 Fotocopia digital color - tamanho A3, offset 75gr
4.000 UN 6,78 27.120,00

28 Fotocopia digital color - tamanho A4, offset 75gr.
8.500 UN 4,39 37.315,00

29 Fotocopia gigante - fotocopia gigante

250 MP 99,62 24.905,00

30 Fotocopia preto e branco frente e verso, tama-
nho A4, offset 75gr 8.000 UN 0,65
5.200,00

31 Fotocopia preto e branco frente, tamanho A4,
offset 75gr 25.000 UN 0,40 10.000,00
32 Insufilme arquiteténico e veicular na cor prata

ou preto, instalado, de uso profissional, anti-risco, com

garantia minima de 24 meses 150 M?
193,84 29.076,00
33 Placa bandeira de identificagdo em acrilico na

medida de 26 x 12 cm, impresséo colorida, com furos
para colocagao de parafusos para colocagéo de parafu-
sS0s 80 UN 48,88 3.910,40

34 Placa bandeira de identificagdo em acrilico na
medida de 26 x 8cm, impressao colorida, com furos para

colocagdo de parafusos. 100 UN 44,89
4.489,00

35 Plastificacdo de folna A4 50 UN

8,90 445,00

36 Plastificagéo - plastico 0,07 tamanho oficio frente
e verso, offset 75gr 500 UN 8,90
4.450,00

37 Plotagem em color a0 gramatura 90gr

400 M2 26,89 10.756,00

38 Plotagem em color a1 gramatura de 90gr

400 M2 19,89 7.956,00

39 Plotagem em color a2 gramatura 90gr

400 M2 17,20 6.880,00

40 Plotagem em color a3 gramatura de 90gr

400 M2 12,80 5.120,00

41 Plotagem em color a4 gramatura 90gr

500 M2 2,95 1.475,00

42 Plotagem em preto e branco a0 gramatura de
90gr 500 V3 17,90 8.950,00

43 Plotagem em preto e branco A1 gramatura de
90gr. 500 M 17,90 8.950,00

44 Plotagem em preto e branco A2 gramatura de

90gr 500 P 18,20 9.100,00

45 Plotagem em preto e branco A3 gramatura de 90gr
500 P 10,80 5.400,00

46 Plotagem em preto e branco A4 gramatura de 90gr
500 P 10,80 5.400,00

CONTRATO N°: 162/2023

PREGAO ELETRONICO N°139/2023

PROCESSO N° 255/2023

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO.

CONTRATADO: GENTE SEGURADORA S/A (CNPJ:
90.180.605/0001-02)

OBJETO: contratagido de seguro veicular

VALOR: de R$ 75.657,00 (setenta e cinco mil e seiscentos e
cinquenta e sete reais).

VIGENCIA: 12 (DOZE) MESES

DOTACAO: 198) 06.001.10.301.0007.2029.3.3.90.39.00 /
00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Ordinarios
(Livres);

(343) 07.001.08.244.0008.2081.3.3.90.39.00 /
00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Ordinarios
(Livres);

(523) 10.001.04.122.0002.2117.3.3.90.39.00 /
00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Ordinarios
(Livres);

(580) 11.001.04.122.0002.2130.3.3.90.39.00 /
00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Ordinarios
(Livres).

DATA: 26/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche
Aureliano Jose Alcantara da Silva (CPF: 557.701.269-49)

ITEM  IDENTIFICAGAO DO VEICULO VALOR UNIT.
1 VOYAGE CL-PLACA: BBO-4712 910,00
2 VOYAGE CL - PLACA: BBM-7160 910,00
3 VOYAGE - PLACA: BBO-5383 910,00
6 VIRTUS - PLACA: RHK-2A41 1.140,00
7 VIRTUS - PLACA: RHL-8E96 1.140,00
8 VIRTUS - PLACA: SEF-6B44 1.300,00

10 FIAT CRONOS DRIVE 1.3 - P-LACA : FCC - 6A82

(SEMPLA) 1.100,00
11 FRANQUIA VEICULAR - PLACA: BBO-4712 (PROMO-
CAOSOCIAL) 3.990,00

12 FRANQUIAVEICULAR - VOYAGE CL - PLACA: BBM-
7160 3.990,00
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13 FRANQUIA VEICULAR - PLACA: BBO-5383 FAROIS XENON - 1.574,00
3.990,00

FAROIS LED - 1.057,00

16 FRANQUIA VEICULAR - PLACA: RHK-2A41 )
5.701,00 FAROIS - 176,00

17 FRANQUIA VEICULAR - VIRTUS - PLACA: RHL-  LATERAIS - 135,00

8E96 5.701,00 VIDRO TRASEIRO - 246,00

18 FRANQUIA - VIRTUS - PLACA: SEF-6B44

6.783,00 PARA-BRISA - 268,00 4.546,00

26 OUTRAS FRANQUIAS - VIRTUS - Placa: RHK-2A41

20 FRANQUIAVEICULAR - AT CRONOS DRIVE 1.3 - VIDROS 076/1S - 245,00

P-LACA : FCC - 6A82 (SEMPLA) 6.270,00
21 OUTRASFRANQUIAS-VOYAGE CL-Placa:BBO-  RETROVISORES - 172,00

4712 LANTERNAS - 194,00

VIDROS 076/IS - 245,00 LANTERNAS DE LED - 479,00

RETROVISORES - 172,00 FAROIS XENON - 1.574,00

LANTERNAS - 194,00 FAROIS LED - 1.057,00

LANTERNAS DE LED - 479,00 FAROIS - 176,00

FAROIS XENON - 1.574,00 LATERAIS - 135,00

FAROIS LED - 1.057,00 VIDRO TRASEIRO - 246,00

FAROIS - 176,00 PARA-BRISA - 268,00 4.546,00
LATERAIS - 135,00 27 OUTRAS FRANQUIAS - VIRTUS - Placa: RHL-8E96

VIDRO TRASEIRO - 246,00 VIDROS 076/1S - 245,00

PARA-BRISA - 268,00 RETROVISORES - 172,00

4.546,00 LANTERNAS - 194,00

22 OUTRAS FRANQUIAS - VOYAGE CL-Placa:BBM-  -ANTERNAS DE LED - 479,00

7160 FAROIS XENON - 1.574,00

VIDROS 076/IS - 245,00 FAROIS LED - 1.057,00

RETROVISORES - 172,00 FAROIS - 176,00

LANTERNAS - 194,00 LATERAIS - 135,00

LANTERNAS DE LED - 479,00 VIDRO TRASEIRO - 246,00

FAROIS XENON - 1.574,00 PARA-BRISA - 268,00 4.546,00

FAROIS LED - 1.057,00 28 OUTRAS FRANQUIAS - VIRTUS - Placa: SEF-6B44

FAROIS - 176,00 VIDROS 076/IS - 245,00

LATERAIS - 135,00 RETROVISORES - 172,00

VIDRO TRASEIRO - 246,00 LANTERNAS - 194,00

PARA-BRISA - 268,00 4.546,00 LANTERNAS DE LED - 479,00

23 OUTRAS FRANQUIAS - VOYAGE - Placa: BBO- ' AROIS XENON -1.574,00

5383 FAROIS LED - 1.057,00
VIDROS 076/1S - 245,00 FAROIS - 176,00
RETROVISORES - 172,00 LATERAIS - 135,00
LANTERNAS - 194,00 VIDRO TRASEIRO - 246,00

LANTERNAS DE LED - 479,00 PARA-BRISA - 268,00 4.546,00
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30 OUTRAS FRANQUIAS - FIAT CRONOS DRIVE
1.3 -Placa: FCC - 6A82 VIDROS
076/1S - 245,00

RETROVISORES - 172,00
LANTERNAS - 194,00
LANTERNAS DE LED - 479,00
FAROIS XENON - 1.574,00
FAROIS LED - 1.057,00
FAROIS - 176,00

LATERAIS - 135,00

VIDRO TRASEIRO - 246,00

PARA-BRISA - 268,00 4.546,00

CONTRATO N°: 163/2023

PREGAO ELETRONICO N° 139/2023

PROCESSO N° 255/2023

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO.

CONTRATADO: PORTO SEGURO CIADE SEGUROS
GERAIS (CNPJ: 61.198.164/0001-60)

OBJETO: a contratagdo de seguro veicular

VALOR: de R$ 35.016,80 (trinta e cinco mil, dezesseis
reais e oitenta centavos).

VIGENCIA: 12 (DOZE) MESES

DOTAGAO: 198) 06.001.10.301.0007.2029.3.3.90.39.00
/ 00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Or-
dinarios (Livres);

(343) 07.001.08.244.0008.2081.3.3.90.39.00 /
00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Ordi-
narios (Livres);

(523) 10.001.04.122.0002.2117.3.3.90.39.00 /
00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Ordi-
narios (Livres);

(580) 11.001.04.122.0002.2130.3.3.90.39.00 /
00000.00000.01.07.00.00.1.500.0000 - Recursos Ordi-
narios (Livres).

DATA: 26/10/2023
ASSINATURAS: Amin José Hannouche
Roberto de Souza Dias (CPF: 115.838.468-83)

ITEM  IDENTIFICAGAO DO VEICULO VALOR
UNIT.
4 GOL - PLACA: ATM-0J86 699,48
5 AMAROK- PLACA: BBJ-8953
2.200,00

9 VOYAGE - PLACA: AUD-8D39

711,32

14 FRANQUIA VEICULAR - ATM-0J86 (ADMINISTRAGAO)
4.788,00

15 FRANQUIA VEICULAR - BBJ-8953 (ADMINISTRA-
CAO) 8.990,00

19 FRANQUIA - OYAGE - PLACA: AUD-8D39
3.990,00

24 OUTRAS FRANQUIAS - GOL - Placa: ATM-0J86 VI-
DROS 076/1S - 245,00

RETROVISORES - 172,00
LANTERNAS - 194,00
LANTERNAS DE LED - 479,00
FAROIS XENON - 1.574,00
FAROIS LED - 1.057,00
FAROIS - 176,00

LATERAIS - 135,00

VIDRO TRASEIRO - 246,00
PARA-BRISA - 268,00 4.546,00
25 OUTRAS FRANQUIAS -AMAROK- PLACA: BBJ-8953
VIDROS 076/IS - 245,00
RETROVISORES - 172,00
LANTERNAS - 194,00
LANTERNAS DE LED - 479,00
FAROIS XENON - 1.574,00
FAROIS LED - 1.057,00
FAROIS - 176,00

LATERAIS - 135,00

VIDRO TRASEIRO - 246,00
PARA-BRISA - 268,00 4.546,00
29 OUTRAS FRANQUIAS - VOYAGE - Placa: AUD-8D39
VIDROS 076/IS - 245,00

RETROVISORES - 172,00

LANTERNAS - 194,00

LANTERNAS DE LED - 479,00

FAROIS XENON - 1.574,00

FAROIS LED - 1.057,00

FAROIS - 176,00

LATERAIS - 135,00

VIDRO TRASEIRO - 246,00
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PARA-BRISA - 268,00 4.546,00

Pregoeira

AVISO DE EDITAL

PREGAO N°152/2023 - FORMA ELETRONICA

PROCESSO N° 279/2023

MODALIDADE: Pregao do tipo menor prego.

OBJETO: Registrar precos de medicamentos, e materi-
ais médicos.

CADASTRO: Até 08h58m do dia 14 de novembro de 2023.
ABERTURA: As 08h59m do dia 14 de novembro de 2023.

DISPUTA: A partir das 09h00m do dia 14 de novembro de
2023.

LOCAL: www.novobbmnet.com.br

DISPONIBILIDADE DO EDITAL:
www.cornelioprocopio.pr.gov.br, www.novobbmnet.com.br

INFORMACOES: (41) 3320-7800 — BBM. (43) 3520-8013
/ 8007 — PMCP

* Para todas as referéncias de tempo sera observado o
horario de Brasilia (DF).

Cornélio Procopio-PR, 26 de outubro de 2023.
MEURY NAOMI MATUDA MARQUES
Pregoeira

AVISO DE EDITAL

PREGAO N°153/2023 - FORMA ELETRONICA

PROCESSO N°281/2023

MODALIDADE: Pregao do tipo menor prego.

OBJETO: Aquisicdo de equipamentos rodoviarios.
CADASTRO: Até 08h58m do dia 17 de novembro de 2023.
ABERTURA: As 08h59m do dia 17 de novembro de 2023.

DISPUTA: A partir das 09h00m do dia 17 de novembro de
2023.

LOCAL: www.novobbmnet.com.br

DISPONIBILIDADE DO EDITAL:
www.cornelioprocopio.pr.gov.br, www.novobbmnet.com.br

INFORMACOES: (41) 3320-7800 — BBM. (43) 3520-8013
/ 8007 — PMCP

* Para todas as referéncias de tempo sera observado o
horario de Brasilia (DF).

Cornélio Procopio-PR, 30 de outubro de 2023.
MEURY NAOMI MATUDA MARQUES

ATOS DA FECOP

Inexigibilidade n°023/2023

— Autorizo e ratifico a despesa, emissdo de empenhos e a
Inexigibilidade de Licitagdo, em favor da: LIGA DE FUTE-
BOL DE LONDRINA - CNPJ. 81.764.011/0001-40, referen-
tes ao complemento da taxas de inscricdes da equipe sub
21 masculino, para participar da Copa Fundacao e Espor-
tes de Londrina, edicdo 2023, promovido pela Liga de Fute-
bol de Londrina, conforme oficio n°® 413/2023, pois o pro-
cesso de INEX n° 18/2023, foi considerado o valor da equi-
pe sub 17 somente, ndo sendo contabilizado o valor da
inscricdo da equipe sub 21. Sendo o valor a complementar
de R$ 800,00 (oitocentos reais), em conformidade com o
art. 26 da Lei 8.666/93 e suas alteragbes, com base no
artigo 25, CAPUT.

Cornélio Procépio, 27 de outubro de 2023.

FUNDACAO DE ESPORTES DE CORNELIO PROCOPIO
VALDIR DACOSTABUENO
Diretor Presidente

ATOSDOLEGISLATIVO

PORTARIA N° 052/23

O Presidente da Camara Municipal de Cornélio Procdpio,
Estado do Parana, Rafael Alcantara Hannouche, usando
de suas prerrogativas regimentais,

RESOLVE:

Art. 1° - Estabelecer recesso do Poder Legislativo Municipal
no dia 03/11/2023.

Cornélio Procépio, 30 de outubro de 2023.
RAFAEL ALCANTARA HANNOUCHE
Presidente
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DECIMO NONO EDITAL DE CONVOCACAO

A Secretaria Municipal de Administragdo CONVOCA os candidatos descritos a seguir, aprovados no
Concurso Publico objeto do Edital n.2 01/2020, para comparecerem ac Departamento de Recursos
Humanos deste Municipic, situado na Rua Paraiba, n.2 163, Centro, do dia 31 de outubro ao dia 8
de novembro de 2023, das 9h as 11h30 e das 13h30 as 17h, portando os documentos relacionados
nos Anexos | e |l deste Edital, necessdrios 8 nomeacgdo em cargo efetivo. O ndo comparecimento no
periodo e horarios estipulados implicara a perda automatica da vaga.

Aos candidatos convocados, fica expressamente proibida a representacdo por terceiro, ainda gue
mediante apresentagdo de procuragao.

CARGO: ASSISTENTE SOCIAL - AMPLA CONCORRENCIA
NOME:

MARIANA SEVERINO BARDINI

SILVIA SOUSA NEVES

CARGO: PSICOLOGO CLINICO — AMPLA CONCORRENCIA
NOME:
MAYRA GUASQUE DE CAMARGO

Cornélio Procdpio, 30 de outubro de 2023.

AMIN JOSE HANNOUCHE
PREFEITO
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ANEXO |
CADASTRO FUNCIONAL
Dapos PEssoAIS MaTricuLa
NOME:
TELEFONERES.. { ) | TELEFONECEL.: ()
E-MATL:
ENDEREGO: Ne:
BLOCO: APTO.: | BAIRRO: CEP:
CIDADE: ESTADO:
LOCAL DE NASCIMENTO: ‘ ESTADO:
DATA DENASC : | SEXO: NACIONALIDADE:
GRAU DE INSTRUGAO: ESTADO CIVIL:
RaG: | ORGAO/ UF. | EMISSAC:
CPF:
P18/PASEP: EMISSAO:
CTPS: | SERTE/ UF: EMISSAQ:
NOME DO PAL
NOME DA MAE:
RESERVISTA:
ZONA ELEITORAL: | SECAD: | Ne TfTULO:
ONH: | CATEGORIA: | VENC.: ‘ 1* HAB:
RAGA: BRANCA( )—NEGRA( )—INDIGENA({ )—AMARELA({ )—ParDA{ )
CONTA CORRENTE: | AGENCIA: ‘ BANCO:
NOME DO CONTUGE:
DEPENDENTE
NOMEDOS FILHOS DATA DE NASC.: DEFICIENTE SF  IRRF
(Jsm( )NdO [C ) ()
()sMmM( )NAo | ) ()
C)sm( )Nio | () ()
(J)sm( )NA0 | () ()
C)sm( NAC | () ()
CosMm( NAe | () ()
CONTRIBUIGAD SINDICAL PAGA NO EXERCICIO? ( )ySM{ INAO

NOME DO SINDICATO:

NAO PREENCHER ESTE QUADRO. PARA USO DO DEPARTAMENTO DE RECURSOS HUMANOS

CARGO:

DATA DE ADMISSAQ:

DEPARTAMENTO:
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ANEXO Il
DOCUMENTOS PARA ADMISSAO

Fotocopia da Carteira de Identidade — RG;

Fotocopia do CPF;

Carteira de Trabalho e Previdéncia Social — C.T.P.S. (original e copia — pagina com o
numero da carteira e dados pessoais);

Fotocdpia do Cartdo de Inscrigdo do PIS-PASEP;

Fotocopia do Titulo de Eleitor e comprovante de votagdo da Ultima eleigdo;

Fotocopia do Certificado de Reservista ou de Dispensa de Incorporagao;

Fotocopia da Certiddo de Nascimento ou Casamento;

Fotocdpia da Certiddo de Nascimento dos filhos menores de 14 anos; acompanhado do
cartdo de vacina até 06 anos e da declaragdo de matricula e frequéncia escolar de 07 a 14
anos, quando houver;

Fotocopia do RG e CPF do cénjuge e dos filhos, quando houver;

Fotocopia do Certificado de Escolaridade exigido para o cargo;

Comprovante de registro no conselho de classe relativo ao cargo, se necessério;

CertidGes Negativas de antecedentes criminais fornecidas pela Justica Estadual e Justica
Federal no local de residéncia do candidato;

Comprovante de Residéncia atual (fatura de dgua, energia ou telefone)

Copia do comprovante de tipo sanguineo;

1 {uma) foto 3x4 recente;

Numero de Conta Corrente na Caixa Econdmica Federal.



