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ATOS DO EXECUTIVO

DECRETO N° 1880/2020

AMIN JOSE HANNOUCHE, Prefeito do Municipio de Cornélio
Procépio, Estado do Parand, usando das atribuicées que Ihe
sdo conferidas por lei,

DECRETA:

Art. 1° - Fica exonerado, a partir desta data, o servidor YAGO
HENRIQUE DE ASSIS PEREIRA, portador da cédula de iden-
tidade RG-10332864-0-SSP-PR e CPF-059.744.849-32, do
cargo de provimento em comissdo de Diretor de Departa-
mento de Saude — CD, vinculado a Secretaria Municipal de
Saude.

Art. 2° - Este Decreto entrara em vigor na data de sua publica-
¢éo, revogando-se as disposi¢des em contrario.

Gabinete do Prefeito, 27 de Julho de 2020.
Amin José Hannouche
Prefeito
Claudio Trombini Bernardo
Procurador Geral do Municipio

DECRETO N° 1881/20

AMIN JOSE HANNOUCHE, Prefeito do Municipio de Cornélio
Procépio, Estado do Parand, usando das atribuicées que Ihe
sdo conferidas por lei,

DECRETA:

Art. 1° - - Fica exonerado, a partir desta data, HENRIQUE
TEIXEIRA, inscrito no CPF/MF sob o n® 058.773.729-80 e por-
tador do RG n° 9.983.726-8-SSP-PR, do cargo de provimento
em comissdo de Diretor de Departamento de Vigilancia
Epidemioldgica— CD, vinculado a Secretaria Municipal de
Saude.

Art. 2° - Este Decreto entra em vigor a partir de sua publicacao,
revogando-se as disposicbes em contrario.

Gabinete do Prefeito, 27 de Julho de 2020.
Amin José Hannouche
Prefeito
Claudio Trombini Bernardo
Procurador Geral do Municipio

AVISO PUBLICO RECEBIMENTO DE VERBAS -
CONVENIOS FEDERAIS

Assunto: REPASSE DE RECURSOS OGU - OBTV

DMMO OFICIAL

MUNICIPIO DE CORNELIO PROCOPIO - PARANA

N° 0522

Ref: Prefeitura Municipal de Cornélio Procopio
Contrato 896114/2019 (Plano de Trabalho: 1069155-60)
Programa Planejamento Urbano/MDR

Valor: R$95.500,00 — Referente a 12 parcela (parcial), no
dia 24/07/2020.
Delma Ap. R. Marcon
Agente Administrativo / Depto Convénios
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PREGAO N° 086/2020 — ELETRONICO

OBJETO: Registrar pregos de géneros alimenticios ndo
pereciveis, para futuras aquisigcdes através do sistema
registro de pregos.

VENCEDOR: VILMAR DE SOUZA DIAS

VALOR TOTAL: R$ 45.200,00 (quarenta e cinco mil e du-
zentos reais)

VIGENCIA: 12 (doze) meses

DATA : 27/07/2020

ASSINATURAS: AMIN JOSE HANNOUCHE — Prefeito
VILMAR DE SOUZA DIAS - Representante

ITEM ESPECIFICACAO  MARCA/

FABRICANTE QUANT.
ESTIM. UNID. VALOR
UNIT.

31 Mucarela fatiada , Mucgarela. Ingredientes: leite
pasteurizado integral, cloreto de sddio, cloreto de potas-
sio, coagulante e fermento lacteo. EMBALAGEM PRIMA-
RIA: bandeja de polietileno de baixa densidade, atdxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado,
com peso padronizado de 200g. Devem estar integras,
sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente
RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de
23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens de-
verao estar impressas de forma clara e indelével as se-
guintes informacdes: Identificagcdo da origem e do produ-
to, data de fabricag&o, prazo de validade e prazo maximo
de consumo, temperatura de estocagem, condi¢cbes de

armazenamento e conservagao, peso liquido e informa-
¢ao nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
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mero do registro do SIP,SISP OU SIM do estabelecimento
e do produto. AURORASIF 1894 1000 KG
29,80

32 Presunto fatiado, Presunto cozido sem capa de
gordura. Ingredientes: Pernil, suino, agucar, aromatizantes,
condimentos, estabilizantes. EMBALAGEM PRIMARIA:
bandeja de

polietileno de baixa densidade, atéxico, transparente, re-
sistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 200g. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC 259 de
20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de de-
zembro de 2003. No rétulo das embalagens deverao es-
tar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagoes: Identificagdo da origem e do produto, data

de fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condigcbes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e

informagdo nutricional. Devera constar obrigatoriamente
o numero do registro do SIP,

SISP OU SIM do estabelecimento e do produto.
FRIMESASIF727 700 KG 22,00
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PREGAO N° 086/2020 — ELETRONICO

OBJETO: Registrar pregcos de géneros alimenticios nao
pereciveis, para futuras aquisicdes através do sistema
registro de pregos.

VENCEDOR: ALIMENTARE - ATACADO DE PRODUTOS
ALIMENTICIOS - EIRELI

VALOR TOTAL: R$ 153.449,00 (cento e cinquenta e trés
mil e quatrocentos e quarenta e nove reais)

VIGENCIA: 12 (doze) meses

DATA : 27/07/2020

ASSINATURAS: AMIN JOSE HANNOUCHE — Prefeito
FELIPE ROCHA- Representante

ITEM ESPECIFICACAO  MARCA/

FABRICANTE QUANT.
ESTIM. UNID. VALOR
UNIT.

1 Bacon 01 kg 500 KG 22,00

2 Banha de porco 380 KG 10,50

22 Carne suina lombo em iscas in natura congelada ,
Carne suina em iscas de 01 cm x 06 cm, abatidos sob
Servigo de Inspecdo Federal e dentro dos padrdes citados
pelo Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitéria de
Origem Animal. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura
caracteristico do produto. No ato do recebimento do produ-
to deve apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia
até -12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indici-
os de fermentacdo putrida. Deve estar isento de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos, sebo, gorduras e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para Condigdes Higiénicos-
Sanitérias e de Boas Préticas de Fabricacdo para Estabe-
lecimentos

EIabotadoresllndustrializadores de Alimentos. EMBALAGEM
PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico,
transparente, resistente, com

fechamento termossoldado, com peso padronizado de1Kg,
2Kg ou 05KG. Devem estar integras, sem agua e gelo e
sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setem-
bro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003.
No rétulo das embalagens deveréo

estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagdes: Identificacdo da origem e do produto, data de
fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de

consumo, temperatura de estocagem, condi¢cdes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e informacgéo
nutricional. Devera constar obrigatoriamente o numero do
registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimento e do pro-
duto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem estar em caixas
de papeldo ondulado, com peso maximo de 20

Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resis-
téncia a danos durante o transporte e armazenamento.
PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabri-
cagcdo.SCHEIFER 2100 KG 14,19

23 Carne suina lombo em cubos in natura congelada ,
Carne suina em cubos de 03 cm x 03 cm, abatidos sob
lombo em cubos in natura congelada Servigo de Inspegao
Federal e dentro dos padrdes citados pelo Regulamento
de Inspecgédo Industrial e Sanitaria de Origem Animal. Deve
apresentar cor, odor, sabor e textura caracteristico do pro-
duto. No ato do recebimento do produto deve apresentar
temperatura de — 18° C com tolerancia até -12°C; nao deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas
ou de consisténcia anormal, comindicios de fermentagao
putrida. Deve estar isento de ossos, cartilagens, nervos,
coagulos, sebo, gorduras e aponeuroses. O produto deve-
ra ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico
para Condi¢des Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas
de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA:
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sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico, trans-
parente, resistente, com fechamento termossoldado,
com peso padronizado de 1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem
estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou
furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo
das embalagens deverdo estar impressas de forma cla-
ra e indelével as seguintes informacgdes: Identificagdo
da origem e do produto, data de fabricagéo, prazo de
validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, condi¢cbes de armazenamento e conserva-
¢éo, peso liquido e informacao nutricional. Devera cons-
tar obrigatoriamente o nimero do registro do SIP, SISP
OU SIM do estabelecimento e do produto. EMBALAGEM
SECUNDARIA: Devem estar em caixas de papeldo on-
dulado, com peso maximo de 20 Kg, lacradas com fita
gomada, de modo a garantir a resisténcia a danos du-
rante o transporte e armazenamento. PRAZO DE VALI-
DADE: 12 meses a contar da data de fabricagéo.
SCHEIFER 2100 KG 13,38

28 Linguica tipo calabresa, Linguiga calabresa nao
defumada. Ingredientes: Carne suina, carne bovina, car-
ne, mecanicamente separada de aves, toucinho, prote-
ina texturizada de soja, sal, leite em

pd, agucar, pimentas, extrato de arroz fermentado, regu-
lador de acidez lactado de sddio, estabilizante polifosfato
de sddio, realgador de sabor glutamato monossédico,
antioxidante eritorbato de sédio, nitrito de sédio, nitrato
de sédio e corante natural

carmin. Embalagem primaria: embalagem de polietileno
de baixa densidade, atoxico, transparente, resistente,
com fechamento termossoldado, com peso padroniza-
do de 01Kg ou 05Kg. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagéo vigente RDC 259

de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de
dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deverao
estar impressas de forma clara e indelével as seguin-
tes

informacoes: Identificacdo da origem e do produto, data
de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condicdes de

armazenamento e conservagao, peso liquido e informa-
¢ao nutricional. Devera constar

obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU
SIM do estabelecimento e do produto.  FRIGO2900
KG 13,89

29 Linguica toscana, Ingredientes: carne suina, gor-
dura suina, agua, sal,agcucar condimentos naturais, fi-
bra de colageno, maltodextrina, reguladores de acidez:
lactato de sédio ecitrato de soédio, estabilizantes:
tripolifosfato de sddio e polifosfato de sédio, antioxidante:
acido ascorbico, aroma natural de pimenta preta,
aromatizante, corantes: carmim, caramelo e vermelho
de beterraba, conservadores: nitrito e nitrato de sédio e
realgador de

sabor: glutamato monossoédico. Embalagem primaria:
embalagem de polietileno de baixa densidade, atéxico,
transparente, resistente, com fechamento

termossoldado, com peso padronizado de 01Kg ou 05Kg.
Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou
furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a legisla-
cao

vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens de-
verdo estar impressas de forma clara e

indelével as seguintes informagdes: Identificagcdo da origem
e do produto, data de fabricagao, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de

estocagem, condi¢cdes de armazenamento e conservagéo,
peso liquido e informagéo nutricional. Devera constar obriga-
toriamente o numero do registro do SIP,

SISP OU SIM do estabelecimento e do produto. BELAVISTA
2900 KG 13,89
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PREGAO N° 086/2020 — ELETRONICO

OBJETO: Registrar pregos de géneros alimenticios nao pe-
reciveis, para futuras aquisicdes através do sistema registro
de precos.

VENCEDOR: NEW COMPANY LICITAGOES - EIRELI

VALOR TOTAL: R$ 660.945,50 (seiscentos e sessenta mil
novecentos e quarenta e cinco reais e cinquenta centavos)

VIGENCIA: 12 (doze) meses

DATA : 27/07/2020

ASSINATURAS: AMIN JOSE HANNOUCHE — Prefeito
MARIA EDUARDA GOMES RODOVALHO- Representante

ITEM ESPECIFICACAO  MARCA/

FABRICANTE QUANT.

ESTIM. UNID. VALOR

UNIT.

3 Carne bovina coxao mole em cubos igf carne proveni-
ente de machos de espécie bovina, abatidos sob Servigo de
Inspecédo Federal e estar dentro dos padrbes citados pelo
Regulamento de Inspecédo Industrial e Sanitaria de Origem
Animal. Deve ser cortado e congelado pela tecnologia
IQF(IndividuallyQuick Frozen) para congelamento individual
com cor, odor, sabor e textura caracteristico do produto. No
ato do recebimento do produto deve apresentar temperatura
de — 18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consis-
téncia anormal, com indicios de

fermentagdo putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens,
nervos, coagulos e aponeuroses. O produto devera ser ela-
borado de acordo com o Regulamento

Técnico para Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricagéo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos.
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EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa
densidade, atéxico, transparente, resistente, com fecha-
mento termossoldado, com peso padronizado de

2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e
sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislacdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro
de 2003. No rétulo das embalagens deverdo estar im-
pressas de forma clara e indelével as seguintes informa-
¢cbes: ldentificacdo da origem e do produto, data de fabri-
cagdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem, condigbes de
armazenamento e conservagéo, peso liquido e informa-
¢do nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimen-
to e do produto.EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem es-
tar em caixas de papeldo ondulado, com peso maximo
de 20 Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir
a resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. prazo de validade: 12 meses acontar
da data de fabricacao. ZAC SIP/POA0523C 2350
KG 25,79

4 Carne bovina coxdo mole em iscas in natura
congellada, Carne bovina em iscas de 01 cm x 06 cm
proveniente de machos de espécie bovina, abatidos sob
Servigo de Inspecao Federal e estar dentro dos padrdes
citados pelo Regulamento de Inspegéo Industrial e Sani-
taria de Origem Animal. Apds o abate, deve passar por
um periodo de maturagdo, que é o periodo de descanso
para a carne perder a rigidez. Para isso, deve ficar pelo
menos 24 horas em refrigeragdo antes de ser congela-
da. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracteris-
tico do produto. No ato do recebimento do produto deve
apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com in-
dicios de fermentagéo putrida. Deve estar isenta de

ossos, cartilagens, nervos, coagulos, sebo, gorduras e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para Condi¢gées Higiéni-
cos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Ali-
mentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de

polietileno de baixa densidade, atéxico, transparente, re-
sistente, com fechamento termossoldado, com peso pa-
dronizado de 1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar

integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagédo
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359

e 360 de 23 de dezembro de 2003. No roétulo das emba-
lagens deverao estar impressas de forma clara e indelé-
vel as seguintes informagdes: Identificagdo da origem e
do produto, data de fabricagéo, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condi-
¢des de armazenamento e conservagao,

peso liquido e informagéao nutricional. Devera constar obri-
gatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM
do estabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUN-
DARIA: Devem estar em caixas de papeldo ondulado,
com peso maximo de 20

Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a re-

sisténcia a danos durante o transporte e armazenamento.
PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a Contar da data de fabri-
cagao.DMILLE SIP 611 2350 KG 21,77

6 Carne bovina - paleta em iscas igf, carne provenien-
te de machos de espécie bovina,abatidos sob Servigo de
Inspecédo Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo
Regulamento de Inspecgdo Industrial e Sanitaria de Origem
Animal. Deve ser moido e congelado pela tecnologia IQF
(Individually Quick Frozen) para congelamento individual.
Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracteristico do
produto. No ato do recebimento do produto deve

apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com

indicios de fermentacdo putrida. Deve estar isenta de os-
sos, cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O pro-
duto devera ser elaborado de acordo com o regulamento
Técnico para Condigdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricagcdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de

Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com fe-
chamento termossoldado, com peso padronizado de 2Kg
ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de
2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No
rétulo das embalagens deverdo estar impressas de forma
clara e indelével as seguintes informagdes: Identificagado
da origem e do produto, data de fabricagao, prazo de valida-
de e prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,

condi¢cdes de armazenamento e conservagao, peso liquido
e informacao nutricional. Devera constar obrigatoriamente
0 numero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabeleci-
mento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem
estar em

caixas de papeldao ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia
a danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO
DE VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricagéo.
ZAC SIP/POA 0523C 2000 UN 22,79

7 Carne bovina coxdo mole em cubos in natura con-
gelada, Carne bovina em cubos de 03 cm x 03 cm proveni-
ente de machos de espécie bovina, abatidos sob Servigo
de Inspecao Federal e estar dentro dos padrdes citados
pelo Regulamento de Inspegéo Industrial e Sanitaria de
Origem Animal. Apds o abate, deve passar por um periodo
de maturagdo, que é o periodo de descanso para a carne
perder a rigidez. Para isso, deve ficar pelo menos 24 horas
em refrigeragdo antes de ser congelada. Deve apresentar
cor, odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato
do recebimento do produto deve apresentar temperatura
de — 18° C com tolerancia até - 12°C; ndo deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de con-
sisténcia anormal, com indicios de fermentagdo putrida.
Deve estar isenta deM ossos, cartilagens, nervos, coagu-
los, sebo, gorduras e aponeuroses. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
Condigoes

Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao
para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
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Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atoxico, transparente, resistente,
com fechamento termossoldado, com peso padroniza-
do de 1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar

integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359

e 360 de 23 de dezembro de 2003. No roétulo das emba-
lagens deverdo estar impressas de forma clara e inde-
Iével as seguintes informagdes: Identificacdo da origem
e do produto, data de fabricagédo, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condi¢gdes de armazenamento e conservagao, peso li-
quido e informagéao nutricional. Devera constar obrigato-
riamente o numero do registro do SIP,

SISP OU SIM do estabelecimento e do produto. EMBA-
LAGEM SECUNDARIA: Devem estar em caixas de pape-
l&o ondulado, com peso maximo de 20 Kg, lacradas
com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e

armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a
contar da data de fabricagao. DMILLE SIP 0611 EC
2000 KG 21,76

9 Carne bovina palete moido iqf, carne provenien-
te de machos de espécie bovina,abatidos sob Servigo
de Inspecao Federal e estar dentro dos padrées citados
pelo Regulamento de Inspecéo Industrial e Sanitaria de
Origem Animal. Deve ser moido e congelado pela
tecnologia IQF (Individually Quick Frozen) para congela-
mento individual. Deve apresentar cor, odor, sabor e tex-
tura caracteristico do produto. No ato do recebimento do
produto deve

apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com

indicios de fermentagdo putrida. Deve estar isenta de
ossos, cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O
produto devera ser elaborado de acordo com o regula-
mento Técnico para Condigdes Higiénicos- Sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de

Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atoxico, transparente, resistente,
com fechamento termossoldado, com peso padroniza-
do de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e
gelo e sem rachaduras ou furos. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagédo vigente RDC 259
de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de
dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deveréo
estar impressas de forma clara e indelével as seguin-
tes informacgdes: |dentificacdo da origem e do produto,
data de fabricacao, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem,

condi¢gdes de armazenamento e conservagao, peso li-
quido e informagéao nutricional. Devera constar obrigato-
riamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do
estabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUN-
DARIA: Devem estar em

caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20

Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resistén-
cia a danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO
DE VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricagao.
ZAC SIP/POA 0523C23, 3000 UN 23,49

11 Carne bovina patinha moido in natura congelado ,
Carne proveniente de machos de espécie bovina, abatidos
sob Servico de Inspecao Federal e estar dentro dos padrées
citados pelo Regulamento de Inspecéo Industrial e Sanitaria
de Origem Animal. Apés o abate, deve passar por um periodo
de maturacado, que é o periodo de descanso para a carne
perder a rigidez. Para isso, deve ficar pelo menos 24 horas
em refrigeracdo antes de ser congelada. Deve apresentar
cor, odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato do
recebimento do produto deve apresentar temperatura de —
18° C com tolerancia até -12°C; n&do deve apresentar

superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consis-
téncia anormal, com indicios de fermentagdo putrida. Deve
estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos, gordu-
ras e aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acor-
do com o

Regulamento Técnico para Condi¢des Higiénicos- Sanitari-
as e de Boas Praticas de Fabricagédo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. EMBALAGEM
PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico,
transparente, resistente, com fechamento termossoldado,
com peso padronizado de 1Kg, 2Kg ou 05KG. Devem estar
integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vi-
gente RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens de-
verdo estar impressas de forma clara e indelével as seguin-
tes informacgdes: Identificagdo da origem e do produto, data
de fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consu-
mo, temperatura de

estocagem, condi¢bes de armazenamento e conservagao,
peso liquido e informagéao nutricional. Devera constar obriga-
toriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do es-
tabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA:
Devem estar em

caixas de papelao ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricagao.
DMILLE SIP 0611EC3300 KG 20,09

13 Carne bovina patinho moido igf, carne proveniente de
machos de espécie bovina,abatidos sob Servico de Inspe-
c¢ao Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo Regula-
mento de Inspecado Industrial e Sanitaria de Origem Animal.
Deve ser moido e congelado pela tecnologia IQF (Individually
Quick Frozen) para congelamento individual. Deve apresen-
tar cor, odor, sabor e textura caracteristico do produto. No ato
do recebimento do produto deve

apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até - 12°C;
nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com

indicios de fermentacao putrida. Deve estar isenta de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto de-
vera ser elaborado de acordo com o regulamento Técnico
para Condicdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas
de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de
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Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de
2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e
sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislacdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro
de 2003. No rétulo das embalagens deverdo estar im-
pressas de forma clara e indelével as seguintes informa-
cbes: |ldentificacao da origem e do produto, data de fabri-
cagdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem,

condicbes de armazenamento e conservagao, peso li-
quido e informacgao nutricional. Devera constar obrigato-
riamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do
estabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUNDA-
RIA: Devem estar em

caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20
Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a re-
sisténcia a danos durante o transporte e armazenamento.
PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar da data de
fabricagdo. ZAC SIP/POA(0523C 3300 KG

23,99

16 File de frango de coxa e sobre coxa in natura .Filé
de sobrecoxa congelado. A carne de frango devera ser
crua e congelada, obtida de aves abatidas, declaradas
aptas a alimentacdo humana por inspecéo veterinaria
conforme legislagcéo vigente, sem adicédo de sal, tempe-
ros e injecdo de agua ou substancias que propiciem a
retencdo de agua pela carne de frango, manipulada em
condi¢des higiénicas, deve ser isenta de parasitas, suji-
dades e qualquer substancia contaminante que possa
altera-la ou encobrir alguma alteracdo. No ato do recebi-
mento do produto deve apresentar temperatura de — 18°
C com toleréncia até -12°C; n&o deve apresentar superfi-
cie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consistén-
cia anormal, com indicios de fermentagéo putrida. Deve
estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para Condi¢gées Higiéni-
cos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos com cor, odor, textura e sabor caracteristicos.
Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa den-
sidade, atéxico, transparente, resistente, com fechamen-
to termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg.
Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachadu-
ras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a Legislagédo vigente RDC 259 de 20 de setembro
de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No
rétulo das embalagens deverdo estar impressas de for-
ma clara e indelével as seguintes informagdes: Identifi-
cagdo da origem e do produto, data de fabricagéo, prazo
de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem, condigbes de armazenamento e conser-
vacgdo, peso liquido e informacgao nutricional. Devera cons-
tar obrigatoriamente o nimero do registro do SIP, SISP
OU SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem
secundaria: caixas de papelao padronizadas com peso
maximo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de con-
servagao, limpas e secas, contendo as

seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, tem-
peratura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricagdo, prazo e/ou data de validade para

resfriamento e congelamento, peso bruto.

GRANJEIRO SIF 4087 3900 KG 8,89

19 Carne de frango peito de frango em iscas iqf filé de
peito de frango, cortado em iscas e pelo sistema IQF (Indi-
vidual Quick Frozen). A carne de frango devera ser crua e
congelada, obtida de aves abatidas, declaradas aptas a
alimentagdo humana por inspecao veterinaria conforme
legislagéo vigente, sem adicdo de sal, temperos e injecao
de agua ou substancias que propiciem a retencéo de agua
pela carne de frango, manipulada em condi¢ées higiéni-
cas, deve ser isenta de

parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. No ato
do recebimento do produto deve apresentar temperatura
de — 18° C com tolerancia até -12°C; nao deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em parte flacidas ou de con-
sisténcia anormal, com indicios de

fermentacdo putrida. Deve estar isenta de ossos, cartila-
gens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto devera
ser elaborado de acordo com o Regulamento

Técnico para Condigdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos com cor,

odor, textura e sabor caracteristicos. Embalagem primaria:
sacos de polietileno de baixa densidade, atdxico, transpa-
rente, resistente, com fechamento termossoldado, com
peso padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras,
sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente
RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23
de dezembro de 2003. No rétulo

das embalagens deverdo estar impressas de forma clara
e indelével as seguintes informagdes: Identificagdo da ori-
gem e do produto, data de fabricagado, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condi¢cdes de armazenamento e conservagao, peso liquido
e informagao nutricional. Devera constar

obrigatoriamente o nimero do registro do SIP, SISP OU SIM
do estabelecimento e do produto.Embalagem secundaria:
caixas de papeldo padronizadas com peso maximo de 20
Kg, lacradas, em perfeito estado de conservacgao, limpas e
secas, contendo as

seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, tem-
peratura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricag&o, prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto. ZAC SIP/POA 0523C 1800

KG 13,69

20 Carne de pescado file de tilapia em iscas iqgf, Filé de
tilapia, cortado em iscas e pelo sistema IQF(Individual Quick
Frozen). A carne de tilapia devera ser congelada crua e de-
claradas aptas a alimentagdo humana por inspegao veteri-
naria conforme legislagdo vigente, sem injegdo de agua ou
substancias que propiciem a retencdo de agua pela carne
de tilapia, manipulada em condigbes higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alte-
racao. No ato do recebimento do produto deve apresentar
temperatura de— 18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas
ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagéo
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putrida. Deve estar isenta de pele, escamas e espinhos.
O produto devera ser elaborado de acordo com o Regu-
lamento Técnico para Condicdes

Higiénicos- Sanitérias e de Boas Praticas de Fabrica-
¢ao para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos com cor, odor, textura e
sabor

caracteristicos. Embalagem primaria: sacos de
polietileno de baixa densidade, atéxico, transparente,
resistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto deve-
ra ser rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC
259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23
de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deve-
rdo estar impressas de forma clara e indelével as se-
guintes informacgdes: Identificagdo da origem e do pro-
duto, data de fabricagéo, prazo de validade e prazo maxi-
mo de consumo, temperatura de estocagem, condigdes
de armazenamento e conservagao, peso liquido e infor-
magcao nutricional. Devera constar

obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU
SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem se-
cundaria: caixas de papeldo padronizadas com peso
maximo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de con-
servagao, limpas e secas, contendo as

seguintes informagdes: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data
da fabricagdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto.
COPACOL SIP 0516 2550 KG 29,95

26 Filé de peixe - tilapia - kg; congelada em pacotes
de 400g, 01 ou 05 kg AALVORADASIP 0602P
3400 KG 31,90

ATADE REGISTRO DE PRECOS N° 056/2020 4/4

PREGAO N° 086/2020 — ELETRONICO

OBJETO: Registrar precos de géneros alimenticios ndo
pereciveis, para futuras aquisi¢cdes através do sistema
registro de pregos.

VENCEDOR: TNG DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS -
EIRELI

VALOR TOTAL: R$ 348.977,00 (trezentos e quarenta e
oito mil e novecentos e setenta e sete reais)

VIGENCIA: 12 (doze) meses

DATA : 27/07/2020

ASSINATURAS: AMIN JOSE HANNOUCHE — Prefeito
CINTYA GABRIELA PESTANA- Representante

ITEM ESPECIFICAGAO  MARCA/

FABRICANTE QUANT.

ESTIM. UNID. VALOR

UNIT.

5 Carne bovina - paleta em cubos iqf, carne proveniente
de machos de espécie bovina,abatidos sob Servico de Ins-
pecao Federal e estar dentro dos padrbes citados pelo Re-
gulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria de Origem Ani-
mal. Deve ser moido e congelado pela tecnologia IQF
(Individually Quick Frozen) para congelamento individual. Deve
apresentar cor, odor, sabor e textura caracteristico do produ-
to. No ato do recebimento do produto deve

apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até - 12°C;
nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com

indicios de fermentacao putrida. Deve estar isenta de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O produto de-
vera ser elaborado de acordo com o regulamento Técnico
para Condicdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas
de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de

Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de
baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com fe-
chamento termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou
3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachadu-
ras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rotulo das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara e inde-
lével as seguintes informagdes: Identificagdo da origem e do
produto, data de fabricagéo, prazo de validade e prazo maxi-
mo de consumo, temperatura de estocagem,

condi¢cdes de armazenamento e conservagéo, peso liquido e
informacg&o nutricional. Devera constar obrigatoriamente o
numero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimento
e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA: Devem estar em

caixas de papelao ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia a
danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO DE
VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricagao.
PATRIOTTA SISBI 53EC 2000 UN 22,80

8 Carne bovina coxao mole em iscas igf arne proveni-
ente de machos de espécie bovina, abatidos sob Servigo de
Inspecéo Federal e estar dentro dos padrbes citados pelo
Regulamento de Inspecgao Industrial e Sanitaria de Origem
Animal. Deve ser cortado e congelado pela tecnologia
IQF(Individually Quick Frozen) para congelamento individual
com cor, odor, sabor e textura caracteristico do produto. No
ato do recebimento do produto deve apresentar temperatura
de — 18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consis-
téncia anormal, com indicios de

fermentacgéo putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens,
nervos, coagulos e aponeuroses. O produto devera ser ela-
borado de acordo com o Regulamento Técnico para Condi-
¢bes Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabrica-
¢ao para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores
de Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de 2Kg
ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem racha-
duras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo com
a legislagédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das
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embalagens deverdo estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes: Identificacdo da ori-
gem e do produto, data de fabricag&o, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
condicbes de armazenamento e conservagéo, peso li-
quido e informacgao nutricional. Devera constar obrigato-
riamente o numero do registro do SIP,

SISP OU SIM do estabelecimento e do produto. EMBALA-
GEM SECUNDARIA: Devem estar em caixas de papelao
ondulado, com peso maximo de 20Kg, lacradas com fita
gomada, de modo a garantir a resisténcia a danos du-
rante o transporte e armazenamento. PRAZO DE VALIDA-
DE: 12 meses a contar da data de fabricagdo.
PATRIOTTA SISBI 530E 2350 KG 25,98

10 Carne bovina palete moido igf, carne proveniente
de machos de espécie bovina,abatidos sob Servigo de
Inspecéo Federal e estar dentro dos padrdes citados pelo
Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de Ori-
gem Animal. Deve ser moido e congelado pela tecnologia
IQF (Individually Quick Frozen) para congelamento indivi-
dual. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracte-
ristico do produto. No ato do recebimento do produto deve

apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido
em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com

indicios de fermentagdo putrida. Deve estar isenta de
ossos, cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O
produto devera ser elaborado de acordo com o regula-
mento Técnico para Condi¢des Higiénicos- Sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de

Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno
de baixa densidade, atéxico, transparente, resistente, com
fechamento termossoldado, com peso padronizado de
2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e
sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislacdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro
de 2003. No rétulo das embalagens deverdo estar im-
pressas de forma clara e indelével as seguintes informa-
¢cbes: |ldentificacdo da origem e do produto, data de fabri-
cagdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem,

condigbes de armazenamento e conservagio, peso li-
quido e informagao nutricional. Devera constar obrigato-
riamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do
estabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUNDA-
RIA: Devem estar em

caixas de papeldo ondulado, com peso maximo de 20

Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a re-

sisténcia a danos durante o transporte e armazenamento.

PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a contar da data de

fabricagdo. PATRIOTTASISBI530E 1000 UN
23,49

12 Carne bovina patinha moido in natura congelado ,
Carne proveniente de machos de espécie bovina, abati-
dos sob Servigo de Inspecéo Federal e estar dentro dos
padrées citados pelo Regulamento de Inspecéo Indus-
trial e Sanitaria de Origem Animal. Apés o abate, deve
passar por um periodo de maturagéo, que é o periodo de
descanso para a carne perder a rigidez. Para isso, deve

ficar pelo menos 24 horas em refrigeracdo antes de ser
congelada. Deve apresentar cor, odor, sabor e textura ca-
racteristico do produto. No ato do recebimento do produto
deve apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até
-12°C; ndo deve apresentar

superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de con-
sisténcia anormal, com indicios de fermentagéo putrida.
Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos,
gorduras e aponeuroses. O produto devera ser elaborado
de acordo com o

Regulamento Técnico para Condigdes Higiénicos- Sanita-
rias e de Boas Praticas de Fabricagéo para Estabelecimen-
tos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. EMBA-
LAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de baixa densida-
de, atodxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 1Kg, 2Kg ou
05KG. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem ra-
chaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de
2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No
rétulo das embalagens deverdo estar impressas de forma
clara e indelével as seguintes informagdes: Identificagado
da origem e do produto, data de fabricagao, prazo de valida-
de e prazo maximo de consumo, temperatura de

estocagem, condicdes de armazenamento e conservagao,
peso liquido e informagéo nutricional. Devera constar obri-
gatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do
estabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUNDARIA:
Devem estar em

caixas de papelao ondulado, com peso maximo de 20 Kg,
lacradas com fita gomada, de modo a garantir a resisténcia
a danos durante o transporte e armazenamento. PRAZO
DE VALIDADE: 12 meses a contar da data de fabricagéo.
FRIOGOMEAT 530EC 1100 KG 20,10

14 Carne bovina patinho moido iqf, carne proveniente
de machos de espécie bovina,abatidos sob Servigco de Ins-
pecédo Federal e estar dentro dos padrbes citados pelo
Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de Origem
Animal. Deve ser moido e congelado pela tecnologia IQF
(Individually Quick Frozen) para congelamento individual.
Deve apresentar cor, odor, sabor e textura caracteristico do
produto. No ato do recebimento do produto deve

apresentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -
12°C; nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com

indicios de fermentagado putrida. Deve estar isenta de os-
sos, cartilagens, nervos, coagulos e aponeuroses. O pro-
duto devera ser elaborado de acordo com o regulamento
Técnico para Condigdes Higiénicos- Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de

Alimentos. EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno de
baixa densidade, atoxico, transparente, resistente, com fe-
chamento termossoldado, com peso padronizado de 2Kg
ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e sem
rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro de
2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No
rétulo das embalagens deverdo estar impressas de forma
clara e indelével as seguintes informacgdes: Identificacéo
da origem e do produto, data de fabricacao, prazo de valida-
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de e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem,

condi¢cdes de armazenamento e conservagéo, peso li-
quido e informacgéo nutricional. Devera constar obrigato-
riamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do
estabelecimento e do produto. EMBALAGEM SECUN-
DARIA: Devem estar em

caixas de papeldao ondulado, com peso maximo de 20
Kg, lacradas com fita gomada, de modo a garantir a
resisténcia a danos durante o transporte e
armazenamento. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a
contar da data de fabricagao. PATRIOTTA SISBI
530E 1100 KG 23,99

15 cOXA DE FRANGO COXA E SOBRE COXA IN
NATURA CONGELADO, Coxa e sobrecoxa congelada. A
carne de frango devera ser crua e congelada, obtida de
aves abatidas, declaradas aptas a alimentagcdo huma-
na por inspecao veterinaria

conforme legislagéo vigente, sem adigédo de sal, tempe-
ros e injegdo de agua ou substancias que propiciem a
retengdo de agua pela carne de frango, manipulada em
condi¢des higiénicas, deve ser isenta de parasitas, su-
jidades e qualquer substancia contaminante que possa
altera-la ou encobrir alguma alteragéo. No ato do recebi-
mento do produto deve apresentar temperatura de — 18°
C com tolerancia até -12°C; nio deve

apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentacéo putrida. Deve estar isenta de coagulos e

aponeuroses. O produto devera ser elaborado de acor-
do com o Regulamento Técnico para Condigdes Higié-
nicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos com cor, odor, textura e sabor caracteristicos.
Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa den-
sidade, atdxico, transparente, resistente, com fechamen-
to termossoldado, com peso

padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto deve-
ra ser rotulado de acordo com a legislagao vigente

RDC 259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360
de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das embalagens
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as

seguintes informagdes: Identificagdo da origem e do pro-
duto, data de fabricagéo, prazo de validade e prazo maxi-
mo de consumo, temperatura de estocagem, condigdes
de armazenamento e conservagao, peso liquido e infor-
magao nutricional. Devera constar

obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU
SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem se-
cundaria: caixas de papeldo padronizadas com peso
maximo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de con-
servagao, limpas e secas, contendo as

seguintes informagdes: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data
da fabricagao, prazo e/ou data de validade para

resfriamento e congelamento, peso bruto.
JAGUA SIF 2193 4700 KG 5,90

17 Carne de frango file de peito de frango in naturado
congelado Filé de peito de frango congelado. A carne de fran-
go devera ser crua e congelada, obtida de aves abatidas,

declaradas aptas a alimentagdo humana por inspec¢éo vete-
rinaria conforme legislagédo vigente, sem adi¢éo de sal, tem-
peros e injecao de agua ou substancias que

propiciem a retengéo de agua pela carne de frango, manipu-
lada em condig¢des higiénicas, deve ser isenta de parasitas,
sujidades e qualquer substancia contaminante que possa
altera-la ou encobrir alguma alteragdo. No ato do recebimen-
to do produto deve apresentar temperatura de — 18° C com
tolerancia até -12°C; nao deve

apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas
ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentacgao
putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coa-
gulos e aponeuroses. O produto devera ser elaborado de
acordo com o Regulamento Técnico para Condigdes Higié-
nicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para Es-
tabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimen-
tos com cor, odor, textura e sabor caracteristicos. Embala-
gem primaria: sacos de polietiieno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente, com fechamento

termossoldado, com peso padronizado de 01Kg. Devem estar
integras, sem agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O
produto devera ser rotulado de acordo com a

legislagcédo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara

e indelével as seguintes informagdes: Identificagdo da ori-
gem e do produto, data de fabricagdo, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de

estocagem, condi¢bes de armazenamento e conservagao,
peso liquido e informagéao nutricional. Devera constar obriga-
toriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM do es-
tabelecimento e do produto. Embalagem secundaria: caixas
de papelao padronizadas com peso maximo de 20 Kg, lacra-
das, em perfeito estado de conservagao, limpas e secas,
contendo as seguintes informagdes: nome do fabricante, pro-
duto, temperatura em que deve ser mantido armazenado,
data da fabricagdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto. JAGUA SIF
2193 2800 KG 11,40

18 Carne de frango peito de frango em cubos iqf filé de
peito de frango, cortado em cubos e pelo sistema IQF (Indivi-
dual Quick Frozen). A carne de frango deverd ser crua e con-
gelada, obtida de aves abatidas, declaradas aptas a alimen-
tacdo humana por inspecéo veterinaria conforme legislagdo
vigente, sem adicdo de sal, temperos e injecdo de agua ou
substancias que propiciem a retengédo de agua pela carne de
frango, manipulada em condi¢bes higiénicas, deve ser isen-
ta de parasitas, sujidades e qualquer substéncia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma altera-
¢ao. No ato do recebimento do produto deve apresentar tem-
peratura de — 18° C com tolerancia até -12°C; ndo deve apre-
sentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de

fermentagdo putrida. Deve estar isenta de ossos, cartilagens,
nervos, coagulos e aponeuroses. O produto devera ser ela-
borado de acordo com o Regulamento
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Técnico para Condigbes Higiénicos- Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos com cor,
odor, textura e sabor caracteristicos. Embalagem prima-
ria: sacos de polietileno de baixa densidade,

atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg.
Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachadu-
ras

ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagdo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rotulo
das embalagens deverdo estar impressas de forma cla-
ra e indelével as seguintes informagdes: Identificagdo da
origem e do produto, data de fabricagdo, prazo de

validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, condi¢des de armazenamento e conserva-
¢éo, peso liquido e informagéo nutricional. Devera cons-
tar

obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU
SIM do estabelecimento e do produto. Embalagem se-
cundaria: caixas de papeldo padronizadas com peso
maximo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de con-
servacgao, limpas e secas, contendo as

seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, tem-
peratura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricagéo, prazo e/ou data de validade para resfriamento
e congelamento, peso bruto. PATRIOTTA SISBI
530E 1800 KG 11,00

21 Carne de pescado file de tilapia em iscas igf, Filé
de tilapia, cortado em iscas e pelo sistema IQF(Individual
Quick Frozen). A carne de tilapia devera ser congelada
crua e declaradas aptas a alimentagdo humana por ins-
pecao veterinaria conforme legislagao vigente, sem inje-
¢do de agua ou substancias que propiciem a retengao
de agua pela carne de tilapia, manipulada em condi¢des
higiénicas, deve ser isenta de parasitas, sujidades e
qualquer substancia contaminante que possa altera-la
ou encobrir alguma alteragdo. No ato do recebimento do
produto deve apresentar temperatura de— 18° C com to-
lerancia até -12°C; ndo deve apresentar superficie pega-
josa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anor-
mal, com indicios de fermentagao putrida. Deve estar isen-
ta de pele, escamas e espinhos. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
Condigoes

Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagado
para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores
de Alimentos com cor, odor, textura e sabor

caracteristicos. Embalagem priméaria: sacos de
polietileno de baixa densidade, atéxico, transparente, re-
sistente, com fechamento termossoldado, com peso
padronizado de 2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem
agua e gelo e sem rachaduras ou furos. O produto deve-
ra ser rotulado de acordo com a legislagao vigente RDC
259 de 20 de setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de
dezembro de 2003. No rétulo das embalagens deveréo
estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacoes: |dentificagdo da origem e do produto, data
de fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condi¢cbes de

armazenamento e conservagao, peso liquido e informacgéo
nutricional. Devera constar

obrigatoriamente o numero do registro do SIP, SISP OU SIM
do estabelecimento e do produto. Embalagem secundaria:
caixas de papeldo padronizadas com peso maximo de 20
Kg, lacradas, em perfeito estado de conservacao, limpas e
secas, contendo as

seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, tem-
peratura em que deve ser mantido armazenado, data da
fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto. COPACOL SIF516 850

KG 29,70

24 Carne suina lombo em cubos iqf carne suina em
cubos, congelada IQF (congelamento lombo em cubos IQF
rapido individual), sem osso, em cortes tipo lombo,limpo,
apresentando aspecto préprio de carne firme néao
amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica, sem manchas
esverdeadas, com cheiro e sabor proprios.Isentos de
aponevroses, cartilagens e ossos para ser processados.
O produto devera estar de acordo com a legislagéo vigente,
Resolugao RDC n° 12 de 02/01/2001

—ANVISA/MS. . No ato do recebimento do produto deve apre-
sentar temperatura de — 18° C com tolerancia até -12°C;
ndo deve apresentar superficie pegajosa,

liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentagéo putrida . O produto devera ser ela-
borado de acordo com o Regulamento Técnico

para Condi¢des Higiénicos- Sanitarias e de Boas Praticas
de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos.

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa densi-
dade, atoxico, transparente, resistente, com fechamento
termossoldado, com peso padronizado de 2Kg ou 3Kg.
Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachaduras
ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagdo vigente RDC 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003. No rétulo das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara e in-
delével as seguintes informagdes: Identificacdo da origem
e do produto, data de fabricagao, prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem, condi-
¢Oes de armazenamento e conservagao, peso liquido e in-
formagao nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP, SISP OU SIM do estabelecimento e
do produto. Embalagem secundaria: caixas de papelao
padronizadascom peso maximo de 20 Kg, lacradas, em
perfeito estado de conservacgao, limpas e secas, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto,
temperatura em que deve ser mantido armazenado, data
da fabricagao, prazo e/ou data de validade para resfriamento
e congelamento, peso bruto. PATRIOTTA SISBI 530E
1800 KG 14,90

25 Carne suina lombo em iscas igf carne suina em
cubos, congelada IQF (congelamento rapido individual),
sem 0sso, em cortes tipo lombo,limpo, apresentando as-
pecto proprio de carne firme néo

amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica, sem manchas
esverdeadas, com cheiro e sabor proprios.Isentos de
aponevroses, cartilagens e ossos paraser processados. O
produto devera estar de acordo com a legislagéo vigente,
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Resolugao RDC n° 12 de 02/01/2001—- ANVISA/MS. . No
ato do recebimento do produto deve apresentar tempe-
ratura de — 18° C com tolerancia até -12°C; nao deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagéo putrida . O produto devera ser elaborado
de acordo com o Regulamento Técnico para Condi¢des
Higiénicos- Sanitérias e de Boas Praticas de Fabrica-
¢ao para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos. Embalagem primaria:
sacos de polietileno de baixa densidade, atdxico, trans-
parente, resistente, com

fechamento termossoldado, com peso padronizado de
2Kg ou 3Kg. Devem estar integras, sem agua e gelo e
sem rachaduras ou furos. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislagdo vigente RDC 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro
de 2003. No rotulo das embalagens deverdo estar im-
pressas de forma clara e indelével as seguintes infor-
magcdes: Identificagcdo da origem e do produto, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consu-
mo, temperatura de estocagem, condi¢cdes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e informa-
¢ao nutricional. Devera constar obrigatoriamente o nu-
mero do registro do SIP,

SISP OU SIM do estabelecimento e do produto. Embala-
gem secundaria: caixas de papeldo padronizadas com
peso maximo de 20 Kg, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, contendo as seguintes
informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura
em que deve ser mantido armazenado, data da fabrica-
¢ao, prazo e/ou data de validade para resfriamento e
congelamento, peso bruto. PATRIOTTASISBI 530E
1800 KG 14,90

33 Salsicha tipo hot dog, Salsicha tipo hot dog. In-
gredientes: Carne bovina, carne suina, carne de ave
mecanicamente separada, papada, miudos suinos e
bovinos, pele suina, proteina vegetal, glicose, sal, ami-
do (max 2%), aromatizante: aromas naturais,
estabilizante: tripolifosfato de sddio; conservadores: ni-
trato e nitrito de sédio, condimento natural; antioxidante:
eritorbato de sédio; corante: corante natural. Embala-
gem primaria: embalagem de polietileno de baixa den-
sidade, atéxico, transparente, resistente, com fechamen-
to termossoldado, com peso padronizado de 2,8Kg.
Devem estar integras, sem agua e gelo e sem rachadu-
ras ou furos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagéo vigente RDC 259 de 20 de setembro
de 2002, RDC 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003.
No rétulo das embalagens deverdo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacdes: Iden-
tificagdo da origem e do produto, data

de fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de con-
sumo, temperatura de estocagem, condi¢gdes de
armazenamento e conservagao, peso liquido e

informac&o nutricional. Devera constar obrigatoriamen-
te o numero do registro do SIP,

SISP OU SIM do estabelecimento e do produto.
COPACOL 2000 KG 6,00

RATIFICACAO

DISPENSA N° 062/2020

Autorizo a despesa e emissdo de empenho, em favor da
empresa SAMP AUTOVEICULOS LTDA, CNPJ. 78.066.800/
0001-00, para realizagdo da revisdo de garantia referente a
50.000km rodados do veiculo Cronos, placa BCN 7130, no
valor total de R$ 680,00 (seiscentos e oitenta reais), confor-
me solicitado pelo Departamento de Administracdo. Em con-
formidade com o art. 26 da Lei n°8.666/93 e suas alteragdes,
com base no artigo 24, inciso XVII.

Cornélio Procépio, 27 de julho de 2020.
AMIN JOSE HANNOUCHE
Prefeito

AVISO DE EDITAL

PREGAO N° 105/2020- PMCP - FORMA PRESENCIAL

PROCESSO N°187/2020

MODALIDADE: Pregao — Forma Presencial do tipo menor pre-
GO.

OBJETO: Registrar pregos de artigos de cama, banho e cor-
tinas.

CREDENCIAMENTO: Até 08h59 do dia 10 de agosto de 2020.
ABERTURA: As 09h00m do dia 10 de agosto de 2020.

LOCAL: Prefeitura do Municipio — Departamento de Licitagdo
- Av. Minas Gerais, 301, Centro.

DISPONIBILIDADE DO EDITAL no site:
www.cornelioprocopio.pr.gov.br INFORMACOES: Departamen-
to de Licitagdo — (43) 3520-8013 ou licitacaopmcp@gmail.com

* Para todas as referéncias de tempo sera observado o hora-
rio de Brasilia (DF).

Cornélio Procépio-PR, 27 de julho de 2020.
MEURY NAOMI MATUDA MARQUES
Pregoeira

ATOS DO LEGISLATIVO

REAVISO DE EDITAL

PREGAO N° 001/2020- FORMA PRESENCIAL

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 001/2020

MODALIDADE: PREGAO - Forma Presencial do tipo menor
preco global

OBJETO: Este Pregéo tem por objeto a contratacdo de em-
presa especializada em locagcdo de software de
gerenciamento administrativo incluindo conversédo dos da-
dos pré-existentes e implantagdo dos sistemas, conforme
especificagdo detalhada no Anexo 01 do Edital.
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PROTOCOLO DOS ENVELOPES: Até as 09h00m do dia el

07 de agosto de 2020, na sede da Camara Municipal de
Cornélio Procépio.

ABERTURA DAS PROPOSTAS: As 09h30m do dia de 07
de agosto de 2020.

LOCAL: Camara Municipal de Cornélio Procépio - Rua
Paraiba, 189, nesta cidade.

DISPONIBILIDADE DO EDITAL no site:
WWW.Cmcp.pr.gov.br

MAIORES INFORMAGOES: (43) 3133-3000 ou por e-mail
camaramunicipalcp@gmail.com

* Para todas as referéncias de tempo sera observado o
horario de Brasilia (DF).

Cornélio Procopio-PR, 27 de julho de 2020.
ADEJACIR BATISTAMOREIRA
Pregoeiro

18 50— 1038
® Janeiro O




27 de Julho de 2020 Diario Oficial - n® 0522

13

Municipio de CORNELIO PROCOPIO - PR - Poder Legislativo
CAMARA MUNICIPAL DE CORNELIO PROCOPIO

RELATORIO DA GESTAO FISCAL

DEMONSTRATIVO DA DESPESA COM PESSOAL
ORCAMENTQS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

JULHO/2019 A JUNHO/2020

RGF — ANEXO 1 (LRF, art. 55, inciso |, alinea "a")

R$ 1,00

DESPESAS COM PESSOAL

DESPESAS EXECUTADAS

(Ultimos 12 Meses)

LIQUIDADAS (a)

INSCRITAS EM RESTOS A PAGAR
NAO PROCESSADOS (b)

DESPESA BRUTA COM PESSOAL (1) 2.604.409,46 0,00
Pessoal Ativo 2.408.914,33 0,00
Pessoal Inativo e Pensionistas 195.495,13 0,00
Outras Despesas de Pessoal Decorrentes de Contratos De Terceirizagao (art. 18, § 1° da LRF) 0,00 0,00
Outras Despesas de Pessoal Decorrentes de Contratos de Terceirizagao (exceto elemento 34) 0,00 0,00

(-)DESPESAS NAO COMPUTADAS (art.19, §1° da LRF) (Il) 0,00 0,00
Indenizagdes por Demissao e Incentivos a Demiss&o Voluntaria 0,00 0,00
Decorrentes de Decisdo Judicial de periodo anterior ao da apuragéo 0,00 0,00
Despesas de Exercicios Anteriores de periodo anterior ao da apuragéo 0,00 0,00
Inativos e Pensionistas com Recursos Vinculados 0,00 0,00
Convocagéo Extraordinaria (inciso I, § 6° art. 57 da CF) 0,00 0,00
Instrugdo Normativa TCE/PR 56/2011 0,00 0,00

Pensionistas 0,00 0,00

IRRF 0,00 0,00

DESPESA LIQUIDA COM PESSOAL (1ll) = (I-I1) 2.604.409,46 0,00
APURAGCAO DO CUMPRIMENTO DO LIMITE LEGAL VALOR % SOBRE A RCL AJUSTADA

RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL (V)

140.359.728,46

Transferéncias obrigatérias da Unido relativas as emendas individuais (V) (§ 13, art. 166 da CF)

0,00

RECEITA CORRENTE LIQUIDA AJUSTADA - RCL (V1)

140.359.728,46

DESPESA TOTAL COM PESSOAL - DTP (IV) = (lll a + lll b) 2.604.409,46 1,86

LIMITE MAXIMO (incisos |, Il e Ill, art. 20 da LRF) - 6,00% 8.421.583,71 6,00%
LIMITE PRUDENCIAL (§ Gini co, art. 22 da LRF) - 5,70% 8.000.504,52 5,70%
LIMITE DE ALERTA (inciso |l do § 1° do art. 59 da LRF) - 5,40% 7.579.425,34 540%

FONTE: Sistema Betha Sistemas, Unidade Responsavel , Data da emissao 27/07/2020
e hora de emissao 17:19:28:

Nota: Durante o exercicio, somente as despesas liquidadas sao consideradas executadas. No encerramento do exercicio, as despesas nao liquidadas inscritas em
Restos a Pagar Nao Processados sdo também consideradas executadas. Dessa forma, para maior transparéncia, as despesas executadas estdo segregadas em:

a) Despesas liquidadas, consideradas aquelas em que houve a entrega do material ou servigo, nos termos do art. 63 da Lei 4.320/64;

b) Despesas empenhadas mas néo liquidadas, inscritas em Restos a Pagar Nao Processados, consideradas liquidadas no encerramento do exercicio, por forca

inciso Il do art.35 da Lei 4.320/64.

CORNELIO PROCOPIO, 27/07/2020

EDIMAR GOMES FILHO PAULO ROBERTO SANTANA
PRESIDENTE CONTADOR - CRC-PR 060336/0

CAROLINA DI PAULA CANTIDIO
CONTROLADORA
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